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Informacje podstawowe o programie studiow

Nazwa wydziatu:

Nazwa kierunku:

Poziom studidéw:

Profil studidw:

Forma studiéw:

Czas trwania studiéw (liczba semestréw):

Liczba ECTS konieczna do ukonczenia
studiow:

Tytut zawodowy nadawany absolwentom:
Kod ISCED:

Jezyk studidw:

Informacje podstawowe o programie studiéw

Wydziat Technologii i Inzynierii Chemicznej
technologia i chemia zywnosci

drugiego stopnia (mgr)

Profil og6lnoakademicki

studia stacjonarne

3
90

Magister
721

polski
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Wskazniki programu

Nazwa

Liczba punktéw ECTS w programie 90
taczna liczba pkt. ECTS jaka student musi uzyskaé w ramach zajeé prowadzonych z bezposrednim udziatem NA lub innych oséb prowadzacych zajecia 49
Liczba pkt. ECTS jaka student musi uzyska¢ w ramach zaje¢ z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych 7
Liczba pkt. ECTS za zajecia do wyboru 34
Liczba pkt. ECTS za zajecia zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalnoscig naukowa w dyscyplinie / dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowano kierunek studiéw 59
taczna liczba godzin zaje¢ dydaktycznych 1050
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Efekty uczenia sie

Przyporzadkowanie kierunku do dyscyplin, do ktérych odnosza sie efekty uczenia sie

Nauki chemiczne 51%
Technologia zywnosci i zywienia 35%
Inzynieria chemiczna 14%
Efekty uczenia sie dla kierunku
Wiedza
Kod Tres¢ PRK
W pogtebionym stopniu zna i rozumie metodologie badawczg, a takze wybrane zagadnienia z P7S_WG
zakresu chemii oraz technologii zywnosci i zywienia, w tym zjawiska zachodzgce m.in.
podczas wytwarzania, przetwarzania i przechowywania materiatéw i zywnosci, oraz
TCZ_02_K wWo1 S . . . NS o
- == dotyczace tych zjawisk metody i teorie wyjasniajace ztozone zaleznosci miedzy nimi,
stanowigce zaawansowang wiedze ogdlng z zakresu dyscyplin naukowych tworzacych
podstawy teoretyczne wtasciwe dla studiowanego kierunku.
Ma uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca wybrane zagadnienia z P7S_WG
zakresu zaawansowanej wiedzy szczegoétowej wiasciwe dla programu studidéw, w tym o
TCZ_02_K_ W02 ) . o P
- == gtéwnych trendach rozwojowych i kierunkach badan w chemii i technologii zywnosci i
zywienia.
Ma uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca kluczowe zaawansowane P7S WG
TCZ 02 K W03 zagadnienia z zakresu chemii i technologii zywnosci i zywienia dotyczace w szczegdlnosci:

TCZ_02_K_ W04

TCZ_02_K_WO05

TCZ_02_K_W06

Umiejetnosci

Kod

TCZ_02_K_U01

Efekty uczenia sie

operacji i proceséw technologicznych, urzadzen i przyrzadéw stosowanych do przetwarzania i
badania materiatéw oraz zywnosci, a takze metod kontroli, w tym kontroli procesowej on-line.

Zna i rozumie w pogtebionym stopniu wybrane zagadnienia dotyczace sktadu i wiasciwosci P7S_WG
surowcéw, srodkéw pomocniczych i produktdw przemystu chemicznego i spozywczego

niezbedne w planowaniu, organizowaniu i zarzadzaniu procesami produkcyjnymi i

dystrybucja.

Ma wiedze o fundamentalnych dylematach wspétczesnej cywilizacji zwigzanych z P7S_WK
dziatalnoscia ludzka, szczegdlnie w kontekscie przetwdrstwa zywnosci i przemystu

chemicznego, oraz mozliwosciach minimalizowania jej skutkéw w Srodowisku, jednoczesnie

majac na uwadze podstawowe potrzeby ludzkosci i ich zaspokojenie.

Zna i rozumie ekonomiczne, prawne, etyczne i inne uwarunkowania réznych rodzajéw P7S_WK
dziatalno$ci zawodowej zwigzanej z kierunkiem studiéw, w tym podstawowe zasady

tworzenia i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci oraz zasady ochrony wtasnosci

przemystowej i prawa autorskiego oraz jej mozliwe skutki.

Tresé PRK

Potrafi wykorzystywa¢ posiadana wiedze do formutowania i rozwigzywania ztozonych i P7S_UW
nietypowych probleméw z zakresu studiowanego kierunku, szczegdlnie podczas

projektowania procesu wytwarzania materiatow, przetwarzania surowcéw i przechowywania,
planowania eksperymentdéw i uktadéw doswiadczalnych dobierajgc oraz stosujgc wtasciwe

metody i narzedzia, w tym do badan wiasciwosci fizyko-chemicznych i jakosci zywnosci, z
wykorzystaniem metod analitycznych, symulacyjnych i cyfrowe.
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Kod

TCZ_02_K_U02

TCZ_02_K_U03

TCZ_02_K_U04

TCZ_02_K_U05

TCZ_02_K_U06

TCZ_02_K_U07

Tresc

Potrafi przeprowadzac eksperymenty z zakresu chemii i technologii zywnosci i zywienia,
dobierajac oraz stosujac wtasciwe metody i narzedzia badawcze, w tym zaawansowane
techniki informacyjno-komunikacyjne, przystosowujac je lub opracowujgc nowe metody i
narzedzia, jezeli rozwigzanie problemu tego wymaga.

Potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedze do innowacyjnej realizacji zadania w
nieprzewidywalnych warunkach oraz zaproponowac ulepszenia istniejgcych rozwigzan w
oparciu o wlasciwie dobrane Zrédta i informacje z nich pochodzace, dokonujgc oceny,
krytycznej analizy, syntezy, twdrczej interpretacji i prezentacji tych informacji, dostrzegajac
przy tym rézne uwarunkowania zagadnien zawodowych, w tym technologiczne, etyczne,
ekonomiczne i ekologiczne.

Potrafi formutowad i testowad hipotezy zwigzane z prostymi problemami badawczymi,
planowad eksperymenty, analizowac dane i wycigga¢ wnioski naukowe w zakresie
studiowanego kierunku, w tym chemii i technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

Potrafi wspdtpracowac i komunikowad sie na tematy specjalistyczne ze zréznicowanymi
kregami odbiorcéw, prowadzi¢ debate w zakresie studiowanego kierunku, np. w celu
rozwigzywania interdyscyplinarnych problemdéw zwigzanych z zywnoscia, postugiwac sie
specjalistyczng terminologig z zakresu studiowanego kierunku oraz jezykiem obcym na
poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego.

Potrafi planowac i organizowac prace zespotu, podejmowac rézne role, w tym wiodaca, a
takze wspétdziatac z jego innymi cztonkami.

Potrafi samodzielnie planowac i realizowa¢ wtasne uczenie sie, rozwdj intelektualny i
zawodowy przez cate zycie, a takze ukierunkowac innych w tym zakresie.

Kompetencje spoteczne

Kod

TCZ_02_K_KO01

TCZ_02_K_K02

TCZ_02_K K03

TCZ_02_K_K04

Efekty uczenia sie

Tresc

Jest gotdw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci, uznawania znaczenia
wiedzy w rozwigzywaniu probleméw zawodowych oraz zasiegania opinii ekspertéw w
przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu.

Jest gotdw do wypetniania zobowigzan spotecznych, inspirowania i organizowania dziatalnosci
na rzecz Srodowiska spotecznego, inicjowania dziatan na rzecz interesu publicznego, zgodnie
z wartosciami moralnymi i etycznymi, dbajac o dobro spotecznosci i srodowiska naturalnego.

Mysli i dziata w sposdb przedsiebiorczy, jest otwarty na nowe pomysty i podejscia, ktére
moga przyczyni¢ sie do rozwoju chemii i technologii zywnosci i zywienia i poprawy jakosci
produktdw, a takze Srodowiska.

Jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych, z uwzglednieniem zmieniajgcych
sie potrzeb spotecznych, podejmowania réznych rél w zespole podczas realizacji zadanh oraz
podejmowania dziatah majacych na celu osiggniecie okreslonych celdéw, w tym rozwijania
dorobku zawodu, podtrzymywania etosu zawodu, a takze przestrzegania i rozwijania zasad
etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.

PRK
P7S_UW

P7S_UW

P7S_UW

P7S_UK

P7S_UO

P7S_UU

PRK
P7S_KK

P7S_KO

P7S_KO

P7S_KR
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Plan studiow

Semestr 1
. . . Punkty A . Y
Przedmiot Liczba godzin ECTS Forma weryfikacji Obligatoryjnos¢ Blok
Zarzadzanie procesem produkcji Wyktad: 15 2 Egzamin Obowigzkowy B
Seminarium: 15
Food Chemistry and Technology (Chemia i technologia zywnosci) 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa JO
grupa
Food Chemistry and Technology (Chemia i technologia zywnosci) - grupa przedmiotéw realizowana w jezyku angielskim. Studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Chemistry of bioactive natural compounds (Wtasciwosci chemiczne Cwiczenia laboratoryjne: 30 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny JO
naturalnych zwigzkéw bioaktywnych)
Recovering of bioactive compounds from agriculture waste Cwiczenia laboratoryjne: 30 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny JO
(Odzyskiwanie zwiazkéw bioaktywnych z odpadéw przemystu rolno-
SpozZywczego)
Podstawy projektowania uniwersalnego Wykfad: 10 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy B
Cwiczenia projektowe: 10
Chemia bioorganiczna Cwiczenia laboratoryjne: 30 3 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy B
Wyktad: 10
Wybrane zagadnienia chemii zywnosci 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Biatka aktywne Wykfad: 15 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 10
Zwigzki antyzywieniowe Wykfad: 15 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 10
Projektowanie nowych produktéw i proceséw produkcji w technologii Wykfad: 15 4 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C

Zywnosci

Plan studiéw

Cwiczenia projektowe: 45
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Blok

ECTS
Modyfikatory produktéw spozywczych Wykfad: 15 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C
Cwiczenia laboratoryjne: 10
Nowoczesne materiaty i opakowania polimerowe do zywnosci Wykfad: 15 3 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C
Cwiczenia laboratoryjne: 30
Nowoczesne procesy technologiczne 1 3 Egzamin Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Sterowanie on-line procesami technologicznymi Cwiczenia laboratoryjne: 20 3 Egzamin Fakultatywny C
Wyktad: 20
Automatyczne systemy analizy zywnosci Cwiczenia laboratoryjne: 20 3 Egzamin Fakultatywny C
Wyktad: 20
Zapewnienie jakosci badan 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Ocena i kontrola jakosci wynikdw analitycznych Wykfad: 15 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 15
Walidacja metod analitycznych Wykfad: 15 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 15
Zywienie cztowieka i dietetyka 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Dietoterapia i dietoprofilaktyka chordb zywieniowo-zaleznych Wyktad: 15 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Seminarium: 15
Ocena stanu odzywienia i planowanie diety Wyktad: 15 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Seminarium: 15
Nowoczesne metody instrumentalne w analizie zywnosci 2 Egzamin Obowigzkowa C

studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy

Plan studiéw

grupa
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Blok

ECTS
Zastosowanie spektrometrii mas Wykfad: 15 2 Egzamin Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 10
Chromatograficzne metody analizy Wykfad: 15 2 Egzamin Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 10
Kontrola i analiza w tancuchu produkcyjnym Wyktad: 15 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C
Cwiczenia laboratoryjne: 15
Suma 430 31 Egzaminy: 3
Semestr 2
. . . Punkty A . Y
Przedmiot Liczba godzin ECTS Forma weryfikacji Obligatoryjnos¢ Blok
Zarzadzanie zasobami ludzkimi 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa HS
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Procesy personalne w organizacji Wyktad: 10 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny HS
Seminarium: 15
Systemy motywacyjne i pomiar satysfakcji pracownikéw Wyktad: 10 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny HS
Seminarium: 15
E-commerce i wykorzystanie social mediéw 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa HS
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
E-commerce Wykfad: 10 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny HS
Cwiczenia projektowe: 20
Social media w e-commerce Wykfad: 10 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny HS
Cwiczenia projektowe: 20
Metodologia badanh naukowych Wykfad: 5 1 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy B

Plan studiéw

Cwiczenia projektowe: 10
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Blok

ECTS
Prawo autorskie i ochrona patentowa w nowych technologiach Wyktad: 20 1 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy HS
Wybrane zagadnienia chemii zywnosci 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Sktadniki bionieorganiczne Wykfad: 15 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 10
Barwniki naturalne i sztuczne Wykfad: 10 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 15
Projektowanie nowych produktéw i proceséw produkcji w technologii Wykfad: 15 4 Egzamin Obowigzkowy C
zywnosci Cwiczenia laboratoryjne: 45
Wybrane zagadnienia chemii materiatéw 2 Egzamin Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Technologie wytwarzania i recyklingu opakowan polimerowych Cwiczenia laboratoryjne: 15 2 Egzamin Fakultatywny C
Wyktad: 15
Metody badah surowcéw na opakowania i opakowan polimerowych do  Cwiczenia laboratoryjne: 15 2 Egzamin Fakultatywny C
Zywnosci Wyktad: 15
Zabezpieczenia antykorozyjne maszyn i urzadzen Cwiczenia laboratoryjne: 15 2 Egzamin Fakultatywny C
Wyktad: 15
Wybrane zagadanienia chemii toksykologicznej 1 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Toksycznos$¢ substancji uzalezniajacych Wykfad: 10 1 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 10
Chemia i technologia kofeiny Wykfad: 10 1 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 10
Nowoczesne metody instrumentalne w analizie zywnosci 2 Egzamin Obowigzkowa C

Plan studiéw

grupa
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty
ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

studenci wybieraj jeden przedmiot z grupy

Zastosowanie spektroskopii NMR

Spektroskopowe i termiczne metody analizy zywnosci

Nowa zywnos¢, aspekty prawne

Nowoczesne procesy technologiczne 2

studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy

Kontrola procesowa w technologii zywnosci

Kontrola procesowa w biotechnologii

Wybrane aspekty ochrony srodowiska

studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy

Regulacje prawne w gospodarce bioodpadami

Analiza odpaddéw przemystowych i komunalnych

Oznaczanie zanieczyszczen w prébkach srodowiskowych i zywnosci

Maszyny i urzadzenia specjalistyczne

Wspbdtczesne wyzwania w zakresie wyzywienia

studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy

Plan studiéw

Wykfad: 15
Cwiczenia laboratoryjne: 10

Cwiczenia laboratoryjne: 10
Wyktad: 15

Wykfad: 15

Wykfad: 15
Cwiczenia laboratoryjne: 15

Wykfad: 15
Cwiczenia laboratoryjne: 15

Wykfad: 15
Cwiczenia laboratoryjne: 15

Wykfad: 15
Cwiczenia laboratoryjne: 15

Wyktad: 15
Cwiczenia laboratoryjne: 15

Wykfad: 15
Cwiczenia projektowe: 30

Egzamin

Egzamin

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Fakultatywny

Fakultatywny

Obowigzkowy

Obowigzkowa
grupa

Fakultatywny

Fakultatywny

Obowigzkowa
grupa

Fakultatywny

Fakultatywny

Fakultatywny

Obowigzkowy

Obowigzkowa
grupa
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Blok

ECTS
Polityka wyzywienia Wyktad: 15 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Seminarium: 15
Innowacje i trendy w zywieniu Wyktad: 15 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Seminarium: 15
Chemia wody Wyktad: 10 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C
Cwiczenia laboratoryjne: 15
Suma 425 29 Egzaminy: 3
Semestr 3
. . . Punkty A . Y
Przedmiot Liczba godzin ECTS Forma weryfikacji Obligatoryjnos¢ Blok
Instrumentalne metody badania wtasciwosci sensorycznych produktéw Wykifad: 10 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C
Cwiczenia laboratoryjne: 15
Modyfikacje skrobi Wykfad: 10 2 Egzamin Obowigzkowy C
Cwiczenia laboratoryjne: 20
Przygotowanie i ztozenie pracy dyplomowej oraz przygotowanie do Praca dyplomowa: 50 20 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C
egzaminu dyplomowego
Seminarium dyplomowe Seminarium: 30 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C
Spoteczne aspekty zywienia 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa HS
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Antropologia jedzenia Wyktad: 10 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny HS
Seminarium: 15
Psychologia odzywiania Wyktad: 10 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny HS
Seminarium: 15
Wybrane zagadnienia reologii 1 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C

Plan studiéw

grupa
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢ Blok

ECTS
studenci wybieraj jeden przedmiot z grupy
Charakterystyka reologiczna emulsji Wykfad: 10 1 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 10
Charakterystyka reologiczna zeli Wykfad: 10 1 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 10
Zywno$¢ przysztosci 1 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Algi i alginiany Wyktad: 15 1 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Produkty innowacyjne Wyktad: 15 1 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Suma 195 30 Egzaminy: 1

Plan studiéw
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Zalgcznik nr 5 do uchwaly nr 2/516
POLITECHNIKA Senatu PBS z dnia 18 marca 2026 .
BYDGOSKA

im. lana i Jedrzeja Sniadeckich

Program studiow

technologia i chemia zywnosci

Wydziat: Wydziat Technologii i Inzynierii Chemicznej
Poziom studiow: drugiego stopnia (mgr)
Forma studiow: studia niestacjonarne

Cykl dydaktyczny: 2026/27
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Informacje podstawowe o programie studiow

Nazwa wydziatu: Wydziat Technologii i Inzynierii Chemicznej
Nazwa kierunku: technologia i chemia zywnosci
Poziom studidéw: drugiego stopnia (mgr)

Profil studiow: Profil og6lnoakademicki
Forma studiow: studia niestacjonarne

Czas trwania studiow (liczba semestréw): 4

Liczt@ ECTS konieczna do ukofczenia 90

studiow:

Tytut zawodowy nadawany absolwentom: Magister

Kod ISCED: 721

Jezyk studidw: polski

Informacje podstawowe o programie studiéw 2/12



Wskazniki programu

Nazwa

Liczba punktéw ECTS w programie 90
taczna liczba pkt. ECTS jaka student musi uzyskaé w ramach zajeé prowadzonych z bezposrednim udziatem NA lub innych oséb prowadzacych zajecia 35
Liczba pkt. ECTS jaka student musi uzyska¢ w ramach zaje¢ z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych 7
Liczba pkt. ECTS za zajecia do wyboru 34
Liczba pkt. ECTS za zajecia zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalnoscig naukowa w dyscyplinie / dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowano kierunek studiéw 59
taczna liczba godzin zaje¢ dydaktycznych 640
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Efekty uczenia sie

Przyporzadkowanie kierunku do dyscyplin, do ktérych odnosza sie efekty uczenia sie

Nauki chemiczne 51%
Technologia zywnosci i zywienia 35%
Inzynieria chemiczna 14%
Efekty uczenia sie dla kierunku
Wiedza
Kod Tres¢ PRK
W pogtebionym stopniu zna i rozumie metodologie badawczg, a takze wybrane zagadnienia z P7S_WG
zakresu chemii oraz technologii zywnosci i zywienia, w tym zjawiska zachodzgce m.in.
podczas wytwarzania, przetwarzania i przechowywania materiatéw i zywnosci, oraz
TCZ_02_K wWo1 S . . . NS o
- == dotyczace tych zjawisk metody i teorie wyjasniajace ztozone zaleznosci miedzy nimi,
stanowigce zaawansowang wiedze ogdlng z zakresu dyscyplin naukowych tworzacych
podstawy teoretyczne wtasciwe dla studiowanego kierunku.
Ma uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca wybrane zagadnienia z P7S_WG
zakresu zaawansowanej wiedzy szczegoétowej wiasciwe dla programu studidéw, w tym o
TCZ_02_K_ W02 ) . o P
- == gtéwnych trendach rozwojowych i kierunkach badan w chemii i technologii zywnosci i
zywienia.
Ma uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca kluczowe zaawansowane P7S WG
TCZ 02 K W03 zagadnienia z zakresu chemii i technologii zywnosci i zywienia dotyczace w szczegdlnosci:

TCZ_02_K_ W04

TCZ_02_K_WO05

TCZ_02_K_W06

Umiejetnosci

Kod

TCZ_02_K_U01

Efekty uczenia sie

operacji i proceséw technologicznych, urzadzen i przyrzadéw stosowanych do przetwarzania i
badania materiatéw oraz zywnosci, a takze metod kontroli, w tym kontroli procesowej on-line.

Zna i rozumie w pogtebionym stopniu wybrane zagadnienia dotyczace sktadu i wiasciwosci P7S_WG
surowcéw, srodkéw pomocniczych i produktdw przemystu chemicznego i spozywczego

niezbedne w planowaniu, organizowaniu i zarzadzaniu procesami produkcyjnymi i

dystrybucja.

Ma wiedze o fundamentalnych dylematach wspétczesnej cywilizacji zwigzanych z P7S_WK
dziatalnoscia ludzka, szczegdlnie w kontekscie przetwdrstwa zywnosci i przemystu

chemicznego, oraz mozliwosciach minimalizowania jej skutkéw w Srodowisku, jednoczesnie

majac na uwadze podstawowe potrzeby ludzkosci i ich zaspokojenie.

Zna i rozumie ekonomiczne, prawne, etyczne i inne uwarunkowania réznych rodzajéw P7S_WK
dziatalno$ci zawodowej zwigzanej z kierunkiem studiéw, w tym podstawowe zasady

tworzenia i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci oraz zasady ochrony wtasnosci

przemystowej i prawa autorskiego oraz jej mozliwe skutki.

Tresé PRK

Potrafi wykorzystywa¢ posiadana wiedze do formutowania i rozwigzywania ztozonych i P7S_UW
nietypowych probleméw z zakresu studiowanego kierunku, szczegdlnie podczas

projektowania procesu wytwarzania materiatow, przetwarzania surowcéw i przechowywania,
planowania eksperymentdéw i uktadéw doswiadczalnych dobierajgc oraz stosujgc wtasciwe

metody i narzedzia, w tym do badan wiasciwosci fizyko-chemicznych i jakosci zywnosci, z
wykorzystaniem metod analitycznych, symulacyjnych i cyfrowe.
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Kod

TCZ_02_K_U02

TCZ_02_K_U03

TCZ_02_K_U04

TCZ_02_K_U05

TCZ_02_K_U06

TCZ_02_K_U07

Tresc

Potrafi przeprowadzac eksperymenty z zakresu chemii i technologii zywnosci i zywienia,
dobierajac oraz stosujac wtasciwe metody i narzedzia badawcze, w tym zaawansowane
techniki informacyjno-komunikacyjne, przystosowujac je lub opracowujgc nowe metody i
narzedzia, jezeli rozwigzanie problemu tego wymaga.

Potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedze do innowacyjnej realizacji zadania w
nieprzewidywalnych warunkach oraz zaproponowac ulepszenia istniejgcych rozwigzan w
oparciu o wlasciwie dobrane Zrédta i informacje z nich pochodzace, dokonujgc oceny,
krytycznej analizy, syntezy, twdrczej interpretacji i prezentacji tych informacji, dostrzegajac
przy tym rézne uwarunkowania zagadnien zawodowych, w tym technologiczne, etyczne,
ekonomiczne i ekologiczne.

Potrafi formutowad i testowad hipotezy zwigzane z prostymi problemami badawczymi,
planowad eksperymenty, analizowac dane i wycigga¢ wnioski naukowe w zakresie
studiowanego kierunku, w tym chemii i technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

Potrafi wspdtpracowac i komunikowad sie na tematy specjalistyczne ze zréznicowanymi
kregami odbiorcéw, prowadzi¢ debate w zakresie studiowanego kierunku, np. w celu
rozwigzywania interdyscyplinarnych problemdéw zwigzanych z zywnoscia, postugiwac sie
specjalistyczng terminologig z zakresu studiowanego kierunku oraz jezykiem obcym na
poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego.

Potrafi planowac i organizowac prace zespotu, podejmowac rézne role, w tym wiodaca, a
takze wspétdziatac z jego innymi cztonkami.

Potrafi samodzielnie planowac i realizowa¢ wtasne uczenie sie, rozwdj intelektualny i
zawodowy przez cate zycie, a takze ukierunkowac innych w tym zakresie.

Kompetencje spoteczne

Kod

TCZ_02_K_KO01

TCZ_02_K_K02

TCZ_02_K K03

TCZ_02_K_K04

Efekty uczenia sie

Tresc

Jest gotdw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci, uznawania znaczenia
wiedzy w rozwigzywaniu probleméw zawodowych oraz zasiegania opinii ekspertéw w
przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu.

Jest gotdw do wypetniania zobowigzan spotecznych, inspirowania i organizowania dziatalnosci
na rzecz Srodowiska spotecznego, inicjowania dziatan na rzecz interesu publicznego, zgodnie
z wartosciami moralnymi i etycznymi, dbajac o dobro spotecznosci i srodowiska naturalnego.

Mysli i dziata w sposdb przedsiebiorczy, jest otwarty na nowe pomysty i podejscia, ktére
moga przyczyni¢ sie do rozwoju chemii i technologii zywnosci i zywienia i poprawy jakosci
produktdw, a takze Srodowiska.

Jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych, z uwzglednieniem zmieniajgcych
sie potrzeb spotecznych, podejmowania réznych rél w zespole podczas realizacji zadanh oraz
podejmowania dziatah majacych na celu osiggniecie okreslonych celdéw, w tym rozwijania
dorobku zawodu, podtrzymywania etosu zawodu, a takze przestrzegania i rozwijania zasad
etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.

PRK
P7S_UW

P7S_UW

P7S_UW

P7S_UK

P7S_UO

P7S_UU

PRK
P7S_KK

P7S_KO

P7S_KO

P7S_KR
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Plan studiow

Semestr 1
. . . Punkty A . Y
Przedmiot Liczba godzin ECTS Forma weryfikacji Obligatoryjnos¢ Blok
Zarzadzanie procesem produkcji Wyktad: 12 2 Egzamin Obowigzkowy B
Seminarium: 8
Food Chemistry and Technology (Chemia i technologia zywnosci) 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa JO

Food Chemistry and Technology (Chemia i technologia zywnosci) grupa przedmiotéw prowadzona w jezyku angielskim. Studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy.

Chemistry of bioactive natural compounds (Wtasciwosci chemiczne
naturalnych zwigzkéw bioaktywnych)

Recovering of bioactive compounds from agriculture waste

(Odzyskiwanie zwiazkéw bioaktywnych z odpadéw przemystu rolno-

SpozZywczego)

Podstawy projektowania uniwersalnego

Chemia bioorganiczna

Wybrane zagadnienia chemii zywnosci

studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy

Biatka aktywne

Zwigzki antyzywieniowe

Modyfikatory produktéw spozywczych

Plan studiéw

Cwiczenia laboratoryjne: 16

Cwiczenia laboratoryjne: 16

Wykfad: 8
Cwiczenia projektowe: 8

Cwiczenia laboratoryjne: 16
Wyktad: 9

Wykfad: 8
Cwiczenia laboratoryjne: 8

Wykfad: 8
Cwiczenia laboratoryjne: 8

Wykfad: 8
Cwiczenia laboratoryjne: 8

2

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

grupa

Fakultatywny

Fakultatywny

Obowigzkowy

Obowigzkowy

Obowigzkowa
grupa

Fakultatywny

Fakultatywny

Obowigzkowy

JO

JO
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Blok

ECTS
Nowoczesne materiaty i opakowania polimerowe do zywnosci Wykfad: 8 3 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C
Cwiczenia laboratoryjne: 16
Nowoczesne procesy technologiczne 1 3 Egzamin Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Sterowanie on-line procesami technologicznymi Cwiczenia laboratoryjne: 12 3 Egzamin Fakultatywny C
Wyktad: 12
Automatyczne systemy analizy zywnosci Cwiczenia laboratoryjne: 12 3 Egzamin Fakultatywny C
Wyktad: 12
Kontrola i analiza w tancuchu produkcyjnym Wyktad: 12 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C
Cwiczenia laboratoryjne: 8
Nowoczesne metody instrumentalne w analizie zywnosci 2 Egzamin Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Zastosowanie spektrometrii mas Wykfad: 8 2 Egzamin Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 6
Chromatograficzne metody analizy Wykfad: 8 2 Egzamin Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 6
Suma 191 23 Egzaminy: 3
Semestr 2
. . . Punkty o . y
Przedmiot Liczba godzin ECTS Forma weryfikacji Obligatoryjnos¢ Blok
Zarzadzanie zasobami ludzkimi 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa HS

studenci wybierajg jeden przedmiot z grupy

Plan studiéw

grupa
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Blok

ECTS
Procesy personalne w organizacji Wyktad: 8 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny HS
Seminarium: 10
Systemy motywacyjne i pomiar satysfakcji pracownikéw Wyktad: 8 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny HS
Seminarium: 10
Metodologia badan naukowych Cwiczenia projektowe: 8 1 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy B
Wyktad: 4
Wybrane zagadnienia chemii zywnosci 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Sktadniki bionieorganiczne Wykfad: 8 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 8
Barwniki naturalne i sztuczne Wykfad: 8 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 8
Projektowanie nowych produktéw i proceséw produkcji w technologii Wykfad: 8 4 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C
zywnosci Cwiczenia projektowe: 24
Wybrane zagadnienia chemii materiatéw 2 Egzamin Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Technologie wytwarzania i recyklingu opakowan polimerowych Cwiczenia laboratoryjne: 12 2 Egzamin Fakultatywny C
Wyktad: 12
Metody badah surowcéw na opakowania i opakowan polimerowych do  Cwiczenia laboratoryjne: 12 2 Egzamin Fakultatywny C
Zywnosci Wyktad: 12
Zabezpieczenia antykorozyjne maszyn i urzadzen Cwiczenia laboratoryjne: 12 2 Egzamin Fakultatywny C
Wyktad: 12
Nowoczesne metody instrumentalne w analizie zywnosci 2 Egzamin Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Zastosowanie spektroskopii NMR Wyktad: 8 2 Egzamin Fakultatywny C

Plan studiéw

Cwiczenia laboratoryjne: 6



Przedmiot

Liczba godzin

Punkty

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Blok

ECTS
Spektroskopowe i termiczne metody analizy zywnosci Wykfad: 8 2 Egzamin Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 6
Nowoczesne procesy technologiczne 2 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Kontrola procesowa w technologii zywnosci Wykfad: 12 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 10
Kontrola procesowa w biotechnologii Wykfad: 12 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 10
Wybrane aspekty ochrony srodowiska 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Regulacje prawne w gospodarce bioodpadami Wykfad: 12 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 12
Analiza odpaddéw przemystowych i komunalnych Wykfad: 12 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 12
Oznaczanie zanieczyszczen w prébkach srodowiskowych i zywnosci Wykfad: 12 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 12
Zywienie cztowieka i dietetyka 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Dietoterapia i dietoprofilaktyka chordb zywieniowo-zaleznych Wyktad: 8 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Seminarium: 8
Ocena stanu odzywienia i planowanie diety Wyktad: 8 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Seminarium: 8
Suma 178 19 Egzaminy: 2

Plan studiéw



Semestr 3

Przedmiot Liczba godzin ::.'I'.Is(ty Forma weryfikacji Obligatoryjnos¢ Blok
Spoteczne aspekty zywienia 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa HS
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Antropologia jedzenia Wyktad: 6 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny HS
Seminarium: 8
Psychologia odzywiania Wyktad: 6 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny HS
Seminarium: 8
E-commerce i wykorzystanie social mediéw 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa HS
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
E-commerce Wykfad: 8 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny HS
Cwiczenia projektowe: 8
Social media w e-commerce Wykfad: 8 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny HS
Cwiczenia projektowe: 8
Projektowanie nowych produktéw i proceséw produkcji w technologii Wykfad: 8 4 Egzamin Obowigzkowy C
zywnosci Cwiczenia laboratoryjne: 24
Instrumentalne metody badania wtasciwosci sensorycznych produktéw Wykfad: 8 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C
Cwiczenia laboratoryjne: 8
Wybrane zagadanienia chemii toksykologicznej 1 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Toksycznos$¢ substancji uzalezniajacych Wykfad: 8 1 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 8
Chemia i technologia kofeiny Wyktad: 8 1 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 8
Maszyny i urzadzenia specjalistyczne Wykfad: 12 3 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C

Plan studiéw

Cwiczenia projektowe: 20
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Blok

ECTS
Modyfikacje skrobi Wykfad: 12 2 Egzamin Obowigzkowy C
Cwiczenia laboratoryjne: 12
Wspdtczesne wyzwania w zakresie wyzywienia 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Polityka wyzywienia Wyktad: 8 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Seminarium: 8
Innowacje i trendy w zywieniu Wyktad: 8 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Seminarium: 8
Suma 166 18 Egzaminy: 2
Semestr 4
. . . Punkty . . y
Przedmiot Liczba godzin ECTS Forma weryfikacji Obligatoryjnos¢ Blok
Prawo autorskie i ochrona patentowa w nowych technologiach Wyktad: 8 1 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy HS
Wybrane zagadnienia reologii 1 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Charakterystyka reologiczna zeli Wykfad: 8 1 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 8
Charakterystyka reologiczna emulsji Wykfad: 8 1 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 8
Nowa zywnos¢, aspekty prawne Wyktad: 8 1 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C
Zywnoé¢ przysztosci 1 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C

studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy

Plan studiéw

grupa
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Przedmiot Liczba godzin

Punkty

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Blok

ECTS
Algi i alginiany Wyktad: 8 1 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Produkty innowacyjne Wyktad: 8 1 Zaliczenie na ocene Fakultatywny
Zapewnienie jakosci badan 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa C
grupa
studenci wybieraja jeden przedmiot z grupy
Ocena i kontrola jakoSci wynikéw analitycznych Wykfad: 12 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 12
Walidacja metod analitycznych Wykfad: 12 2 Zaliczenie na ocene Fakultatywny C
Cwiczenia laboratoryjne: 12
Chemia wody Wykfad: 9 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C
Cwiczenia laboratoryjne: 8
Seminarium dyplomowe Seminarium: 24 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C
Przygotowanie i ztozenie pracy dyplomowej oraz przygotowanie do Praca dyplomowa: 0 20 Zaliczenie na ocene Obowigzkowy C
egzaminu dyplomowego
Suma 105 30 Egzaminy: 0
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