Zakladane efekty uczenia sie dla kierunku

Wydzial Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

nazwa kierunku studiéw Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka
profil Ogodlnoakademicki

poziom ksztalcenia Studia I°

tytul zawodowy uzyskiwany przez absolwenta® inzynier

dyscyplina lub dyscypliny,
do ktérych odnosz si¢ zakladane efekty uczenia si¢ 2

procentowy udzial dyscypliny?

technologia zywnoSci i zywienia - dyscyplina wiodaca * 80%
rolnictwo i ogrodnictwo 10 %
zootechnika i rybactwo 10 %
[Eacznie: 100%
Odniesienie efektow uczenia si¢ dla kierunku do charakterystyk drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji
SymbOI Efekty Efekty prowadzace do uzyskania kompetencji
efektow -z czeSei I v ?niyniergdch ’ !
kierun- Efekty uczenia SiQ dla kierunku (kod skladnika opisu)* -z czgéci 11 .
kowych (kod skladnika opisu)
WIEDZA:
K_W01 Ma wiedze ogdlna w zakresie matematyki, fizyki, chemii
ogo6lnej 1 organicznej, biologii i biochemii, dostosowana do P6S_WG
nauk o zywnosci ---
K_W02 Ma podstawowa wiedz¢ ekonomiczng, prawnag P6S_WG
1 spoteczng w zakresie nauk o Zywnosci. -—-
K_W03 Posiada wiedze 0 roli i znaczeniu srodowiska P6S WG
przyrodniczego, jego  zagrozeniach i ochronie w P6S WK -
spoleczenstwie globalnym.
K_W04 Ma podstawowa wiedz¢ o wspotczesnych problemach P6S_WG
przetworstwa zywnosci 1 zywienia czlowieka. P6S WK -
K_W05 Wyjasnia zasady stosowane w przetworstwie zywnoSci, P6S_WG
dzieki ktorym produkt jest bezpieczny dla konsumenta ---
oraz rozumie znaczenie ograniczenia skazenia oraz
niepozadanych zmian Zywno$ci.




K_WO06

Zna wilasciwos$ci typowych patogendéw i mikroorganizméw
powodujacych psucie si¢ zywno$ci, ich najczgstsze
pochodzenie i warunki, w ktorych nastepuje ich rozwdj jak i
mozliwos$ci ograniczenia ich wystepowania, usuniecia czy
zniszczenia.

P6S_WG

K_WO07

Wskazuje zasady, mozliwos$ci i ograniczenia zwigzane z
utrwalaniem zywnosci (np. wplyw temperatury, pH,aw,
»teoria ptotkdéw”, opakowanie) oraz wyjasnia wplyw metod
utrwalania  na trwalo$¢ i bezpieczenstwo zywnosci.

P6S_WG

K_WO08

Zna zasady zarzadzania jako$cia zywnoS$ci na podstawie
norm i przepisow prawa krajowego i miedzynarodowego,
wskazuje organizacje roznego

szczebla odpowiedzialne za jako$¢ zywnosci.

P6S_WG
P6S_WK

P6S_WK

K_WO09

Rozpoznaje podstawowe techniki analizy
instrumentalnej i sensorycznej Zywnosci oraz zna
podstawy oceny jakosci.

P6S_WG

P6S_WG

K_W10

Wskazuje gltowne reakcje chemiczne, od ktérych zalezy
trwato$¢ przechowalnicza zywnosci i zna sposoby ich
kontroli.

P6S_WG

K_W11

Zna role sktadnikéw odzywczych i funkcjonalnych w
zywieniu i zdrowiu cztowieka z uwzglednieniem
fizjologii zywienia oraz wyjasnia wplyw spozywanych
produktéw na stan odzywienia.

P6S_ WG

K_W12

Wyjasnia zasady racjonalnego  zywienia, norm
zywieniowych i zywienia réznych grup ludnosci z
uwzglednieniem znaczenia aktywnosci fizyczne;j.

P6S_ WG

K_W13

Wyjasnia wptyw proceséw technologicznych
na zachowanie sktadnikoéw odzywczych przetwarzanych
produktow.

P6S_ WG

K_W14

Charakteryzuje rodzaje i zrodla surowcow stosowanych w
przetworstwie Zywnosci.

P6S_WG

K_W15

Zna procesy i operacje jednostkowe stosowane w
przetworstwie

P6S_WG

P6S_WG

K_W16

Zna podstawowe prawa dotyczace ruchu ptynéw, wymiany




ciepta i masy w procesach przetwarzania
Zywnosci.

P6S_WG

K_W17

Zna zasady wytwarzania produktéw zywno$ciowych
pochodzenia  roslinnego 1 zwierzgcego na  drodze
biotechnologicznej.

P6S_WG

K_W18

Zna podstawy higieny produkcji i zasady mycia i dezynfekcji
aparatow 1 pomieszczen produkcyjnych.

P6S_WG

K_W19

Objasnia zasady uzytkowania wody i gospodarki sciekami
w zakladzie przetwarzania Zywnosci.

P6S_WG

K_W20

Wskazuje podstawowe przepisy i wymagania ustawowe
dotyczace produkcji zywno$ci oraz identyfikuje glowne
przepisy prawa, ktore maja wplyw na dany proces
wytwarzania Zywnosci.

P6S_WK

P6S_WK

K_W21

Zna podstawy prawne, organizacje i podstawy zarzadzania
malym przedsigbiorstwem.

P6S_WK

P6S_WK

K_W22

Zna techniki i narzedzia informatyczne niezbgdne do
przygotowania tekstu, arkusza kalkulacyjnego i prezentacji
oraz zna podstawowe zasady grafiki inzynierskiej w zakresie
niezbednym dla kierunku

ksztalcenia.

P6S_WG

K_W23

Zna podstawowa budowe i zasady eksploatacji maszyn i
urzadzen stosowanych w przetworstwie zywnosci.

P6S_WG

P6S_WG

UMIEJETNOSCI:

K_U01

Stosuje podstawowe technologie informatyczne
w zakresiepozyskiwania i przetwarzania
informacji, obliczen statystycznych i grafiki komputerowej.

P6S_UW

P6S_UW

K_U02

Wykazuje umiejetno$¢ precyzyjnego, zwigzlego i
wlasciwego porozumiewania si¢ z r6znymi podmiotami w
formie werbalnej, pisemnej i1 graficznej w $rodowisku
zawodowym 1 innych $rodowiskach, takze w jezykuobcym
na poziomie B2.

P6S_UW
P6S_UK

K_U03

Sporzadza raporty techniczne i laboratoryjne oraz notatki
sluzbowe, a takze przygotowuje i przedstawia prezentacje
medialng na zadanytemat.

P6S_UW
P6S_UK

P6S_UW

K_U04

Wykonuje proste zadanie badawcze lub ekspertyze z

P6S_UW




produktem zywnos$ciowym pod opieka specjalisty i P6S_UO P6S_UW
przedstawia wnioski. P6S_UK
K_U05 Wykrywa i okresla w sposob jakosciowy i ilosciowy P6S_UW P6S_UW
przyczyny utraty jako$ci oraz psucia si¢ Zywnosci.
K_U06 Wskazuje potencjalne, krytyczne punkty kontrolne w P6S _UW
wybranym procesie produkcyjnym oraz jako cztonek zespotu P6S_UO P6S_UW
projektuje i ocenia lini¢ technologiczng P6S_UK
K_U07 Wybiera i stosuje odpowiednig metodg analizy w celu P6S_UW
rozwigzania okre§lonego problemu zwigzanego P6S _UO P6S _UW
Z zywnoscia.
K_U08 Przygotowuje probki do badan zgodnie z zasadami P6S_UW P6S_UW
analizy. P6S_UO
K_U09 Postuguje sie podstawowym sprzetem laboratoryjnym. P6S_UW P6S_UW
K_U10 Stosuje zasady bezpieczenstwa pracy i dobrych praktyk w
laboratorium analitycznym iw P6S_UO
zaktadzieprzemystowym. -=-
K_U11l Wykonuje og6lng analize sktadu i ocenia wlasciwosci P6S_UW P6S_UW
sensoryczne produktu Zzywnos$ciowego.
K_U12 Sporzadza i opisuje liczbowo bilans materiatowy i
energetyczny  wskazanego  procesuprzetwarzania P6S_UW P6S_UW
Zywnosci.
K _U13 Stosuje zasady rachunkowosci idokumentowania P6S_UW P6S_UW
procesow gospodarczych.
K _U14 Uzytkuje aparature kontrolno-pomiarowa stosowang w P6S_UW P6S_UW
procesach przemystowych.
K_U15 Ma umiejetnosci jezykowe w zakresie technologii zywnosci i
zywienia czlowieka, zgodne z wymaganiami okreslonymi dla P6S_UK
poziomu B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia P6S_UW ---
Jezykowego.
K_U16 Posiada umiejetno$¢ wyszukiwania, zrozumienia, analizy i P6S_UW
wykorzystywania informacji pochodzacych z roznych P6S_UU
zrédet 1 w roznych formach w zakresie technologiizywnosci P6S_UK -
i zywienia cztowieka
KOMPETENCJE SPOLECZNE:
K_KO01 Zna zawod poprzez odbycie programowej praktyki P6S KR




przemystowej oraz zajeé terenowych. P6S_KK
K_K02 Ma $wiadomos¢ znaczenia zawodowej 1 etyczne;j P6S_KR
odpowiedzialno$ci za produkcje¢ zdrowej zywnosci, oraz P6S_KK
ksztattowanie i stan $srodowiska naturalnego.
K_KO03 Rozumie potrzebe ciaglego doksztalcania si¢ i P6S KR
podnoszenia kompetencji zawodowych i osobistych. P6S KK
K_K04 Pracuje indywidualnie i w zespole, przyjmujac w nim roézne P6S_KO
role oraz zarzadza czasem. P6S KK
K_K05 Jest  $wiadomy odpowiedzialno$ci za wspoOlnie P6S_KR
realizowane zadania, zwigzane z pracazespotowa. P6S_KO
K_KO06 Wykazuje odpowiedzialnos¢ za higieng i bezpieczenstwo P6S_KO
pracy wlasnej i innych.
K_KO07 Przestrzega zasad etyki przy zbieraniu i opisywaniu P6S KR
danych
K_KO08 Postuguje sie argumentami na rzecz zdrowego zywienia P6S_KO
K_K09 Przejawia wrazliwo$¢ poszanowania i zachowania dobre;j P6S_KR
praktyki produkcyjnej w produkcji Zywnosci P6S_KK
K_K10 Prawidlowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z P6S_KR
wykonywaniem zawodu. P6S KK
K_K11 Jest otwarty na zachodzace zmiany i ma §wiadomos§¢ P6S_KO
dostosowania si¢ do zmiennego otoczenia P6S_KR
gospodarczego i rynku pracy

Efekty uczenia si¢ dla kierunku odnosza si¢ do okreslonych w ZSK uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia odpowiednio w przypadku:

—  studiow | stopnia: wiedza — P6U_W; umiejgtnosci — P6U_U; kompetencje spoteczne — P6U_K
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Informacje ogolne o programie studiow

KIERUNEK: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA
PROFIL: PROFIL OGOLNOAKADEMICKI

POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie inzynierskie)
FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE

taczna liczba godzin zaje¢ dydaktycznych 2300 godz,

taczna liczba pkt. ECTS jaka student musi uzyska¢ w ramach zaje¢ prowadzonych z
bezposrednim udziatem NA lub innych 0séb prowadzacych zajecia 130 pkt ECTS

(w przypadku studiéw stacjonarnych ponad 50% z ogélnej liczby pkt. ECTS)

liczba pkt. ECTS jaka student musi uzyskac w ramach zajec z dziedziny nauk

humanistycznych lub nauk spotecznych 8 pkt_ ECTS
liczba pkt. ECTS za zajecia do wyboru
64 pkt. ECTS

(nie mniej niz 30% z ogdlnej liczby pkt. ECTS)
zajecia zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalno$cig naukowa w dyscyplinie /
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowano kierunek studiéw wskaza¢ wytacznie dla
kierunku o profilu ogélnoakademickim 160 pkt. ECTS
(ponad 50% z ogolnej liczby pkt. ECTS)
zajecia ksztattujace umiejetnosci praktyczne wskaza¢ wytacznie dla kierunku o profilu
praktycznym

raktycznym pkt. ECTS

(ponad 50% z ogdlnej liczby pkt. ECTS)




zatgcznik nr 4 do wytycznych dla rad podstawowych jednostek organizacyjnych do tworzenia nowych i weryfikaciji istniejgcych programéw studiéw | i Il stopnia w UTP w Bydgoszczy

pd
WYDZIAL ROLNICTWA I BIOTECHNOLOGII PLAN STUDIO L k NR IV
PROFIL KSZTALCENIA: PROFIL OGOLNOAKADEMICKI
POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-1etnie, inzynierskie)
UNIWERSYTET TECHNOLOGICZNO-PRZYRODNICZY FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE
IM.].i]. SNIADECKICH KIERUNEK: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA
w BYDGOSZCZY SPECJALNOSC: TECHNOLOGIE PRODUKTOW ROSLINNYCH pieczqtka uczelni
TECHNOLOGIE PRODUKTOW ZWIERZECYCH
= Liczb, GODZINY ROZKLAD ZAJEC w SEMESTRZE
%_ iczba w tym sem. I | sem. II | sem. IIT sem. IV sem. V | sem. VI | sem. VII
= NAZWA PRZEDMIOTU egza- K Liczba godzin w semestrze
2 - zali- | pkt. | Razem w ¢ L P/s - - - - - -
g mi | e | ECTS wl e [ ules|wle] o] wlc| o o] wlelilos|w] e o]os|wle]r]os[w]e]i]os
A. PRZEDMIOTY OGOLNE
1. |Jezyk obcy kontvnuowanv3 4 5 120 120 30 30 30 30
2. |Przedmiot humanistyczny (do wyboru)* 2 4 60 60 30 30
3. | Technologie informacyjne 1 4 30 15 15 15 15
4. |Ekonomia 1 2 30 30 30
5. |Wychowanie fizyczne 2 0 60 60 30 30
6. |Bezpieczenstwo pracy i ergonomia 1 1 8 8 8
7. |0chrona wtasnosci intelektualnej 1 1 9 9 9
83 0 15/ 0130[ 0 0] 0 0 30] 30 0 0 30]30] 0 0 0 30 0 9 0| 30 0 0] 0
RAZEM 0 12 17 317 122 60 135 0 93 30 60 %0 30 3 0
egza- . sem. sem. II sem. III sem. IV sem. V sem. VI sem. VII
io | 7| PRt o em w ¢ L P/S ; ;
:;‘W czeti | ECTS w | ¢ |vuleslwlce|ufeslw|ce| o ps]wilc|lulpslw]| ¢|oueslwi|c|ri|ps ¢|L|pss
83 o 15[ 0of30][o0o]o]o] o [30]3] o0 0o [30[30[o] o o [30[0o] 9 [o]30 o[o]o
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1 0 12 17 317 122 60 135 0 98 30 60 3 3 39
egzaminow 0 0 0 0 0 0 0
Liczba: zaliczeft 4 1 2 2 1 2 0
pkt. ECTS 9 2 2 2 1 3 0
UWAGI: Obowigzuje od roku akademickiego: 2019/2020
1. Dla studentéw I roku studiéw stacjonarnych I stopnia wszystkie formy zaje¢ dydaktycznych przewidziane w planie studiéw sa obowigzkowe.
Na wyzszych latach obowiagzkowe sa: ¢éwiczenia audytoryine, laboratoryine, lektoraty, zajecia: sportowe, terenowe, projektowe, plenerowe i seminaria. Legenda:
2. Praktyka zawodowa po IV semestrze ( 4 - tygodniowa), zaliczenie na ocene - 7 pkt. ECTS W - wyklad
3. Jezyk obcy kontynuowany do wyboru spos$réd: 1. Jezyka angielskiego, 2. Jezyka niemieckiego, 3. Jezyka rosyiskiego. C - ¢wiczenia audytoryjne
4 Przedmiot humanistyczny do wyboru: w [ semestrze: 1. Etyka lub 2. Wspétczesne stosunki miedzynarodowe; w I1. semestrze: 3. Socjologia lub 4. Nauka o polityce. L - ¢wiczenia laboratoryjne, lektorat jezykoéw obcych
5 Przedmiot do wyboru 1 z listy elektywow (w zataczeniu). P - ¢wiczenia projektowe
6 Przedmiot do wyboru 2 z listy elektywow (w zalaczeniu). S - seminarium
7 Studentéw obowiazuje napisanie pracy dyplomowej i egzamin dyplomowy inzynierski po VII semestrze - 15 pkt. ECTS. T - zajecia terenowe
_- - egzamin
ARKUSZ 1
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e
WYDZIAL ROLNICTWA I BIOTECHNOLOGII PLAN STUDIO l \ NR IV
PROFIL KSZTALCENIA: PROFIL OGOLNOAKADEMICKI
POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie, inzynierskie)
UNIWERSYTET TECHNOLOGICZNO-PRZYRODNICZY FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE
IM. . i]. SNIADECKICH KIERUNEK: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA
w BYDGOSZCZY SPECJALNOSC: TECHNOLOGIE PRODUKTOW ROSLINNYCH pieczqtka uczelni
TECHNOLOGIE PRODUKTOW ZWIERZECYCH
Liczba GODZINY ROZKLAD ZAJEC w SEMESTRZE
o w tym sem. I | sem. II | sem. III | sem. IV | sem. V | sem. VI | sem. VII
IS E NAZWA PRZEDMIOTU egza- . Liczba godzin w semestrze
S mi- zali- | pkt. | Razem w ¢ L p/s - - - ~ - - -
w e [l e[ o] w e« Jos] w [ v Je| w e [ v on] w e o] w] <+ Jos
B. PRZEDMIOTY PODSTAWOWE
1. [Matematyka 1] 1] 5] 4 | 15 | 30 [NE 30
2. |Fizyka 2 6 60 30 15 15 15 15 15 15
3. |Ekologia i Ochrona $rodowiska 1 2 30 30 30
4. [Chemia nieorganiczna 1 1 5 45 15 30 30
5. |Surowce roélinne i ich pozyskiwanie 1 1 3 45 15 30 30
6. |Surowce zwierzece i ich pozyskiwanie 1 1 3 45 15 30 30
7. |Chemia organiczna 1 1 4 45 15 30 - 30
8. [Chemia analityczna 1 4 30 15 15 15 15
9. |Metody statystyczne w zarzadzaniu jakos$cia 1 4 45 15 30 15 30
10.|Biochemia 1 1 5 60 30 30 30
0
105 [ 105[30] 0Jeo[ o[90J o030 0o]30] o] o JoJoJoJo[oJoJoJoJoJoJoJoJo[oJo
RAZEM 6 11 41 450 195 105 150 0 240 150 60 0 0 0 0
egza- . sem. I sem. IT sem. IIT sem. IV sem. V sem. VI sem. VII
mi- | 22 | PKE ) posem w ¢ L | pys
néw czen | ECTS w C L [p/sSfW]| C| L |[P/S] W C L P/S| W C| L |P/S] W C L |P/S| W C L |p/sfw]| C|L|P/S
188 | 105 | 45] 0 | 90 0 [90] o | 30 [30] 60 | o | o [30[30] o] o [ o [30 o] 9 [o[3]o]Jo]o[o]o
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1+2 6 23 58 767 317 165 285 0 338 180 120 60 30 39 0
egzaminow 4 1 1 0 0 0 0
Liczba: zaliczen 10 5 3 2 1 2 0
pkt. ECTS 30 17 7 2 1 3 0
UWAGI: Obowiazuje od roku akademickiego: 2019/2020
1. Dla studentéw I roku studiéw stacjonarnych I stopnia wszystkie formy zaje¢ dydaktycznych przewidziane w planie studiéw sa obowiazkowe.
Na wyzszych latach obowiagzkowe sa: ¢wiczenia audytoryine, laboratoryine, lektoraty, zajecia: sportowe, terenowe, projektowe, plenerowe i seminaria. Legenda:
2. Praktyka zawodowa po IV semestrze ( 4 - tygodniowa), zaliczenie na ocene - 7 pkt. ECTS W - wyklad
3. Jezyk obcy kontynuowany do wyboru spos$réd: 1. Jezyka angielskiego, 2. Jezyka niemieckiego, 3. Jezyka rosyiskiego. C - ¢wiczenia audytoryjne
4 Przedmiot humanistyczny do wyboru: w [ semestrze: 1. Etyka lub 2. Wspoétczesne stosunki miedzynarodowe; w II. semestrze: 3. Socjologia lub 4. Nauka o polityce. L - ¢wiczenia laboratoryjne, lektorat jezykoéw obcych
5 Przedmiot do wyboru 1 z listy elektywdw (w zataczeniu). P - ¢wiczenia projektowe
6 Przedmiot do wyboru 2 z listy elektywow (w zataczeniu). S - seminarium
7 Studentéw obowigzuje napisanie pracy dyplomowej i egzamin dyplomowy inzynierski po VII semestrze - 15 pkt. ECTS. T - zajecia terenowe
- egzamin
ARKUSZ 2
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WYDZIAL ROLNICTWA I BIOTECHNOLOGII

PLAN STUDIOW NR IV

PROFIL KSZTALCENIA: PROFIL OGOLNOAKADEMICKI
POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie, inzynierskie)
UNIWERSYTET TECHNOLOGICZNO-PRZYRODNICZY FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE
IM.]. i]. SNIADECKICH KIERUNEK: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA
w BYDGOSZCZY SPECJALNOSC: TECHNOLOGIE PRODUKTOW ROSLINNYCH pieczqtka uczelni
TECHNOLOGIE PRODUKTOW ZWIERZECYCH
Liczba GODZINY ROZKLAD ZAJEC w SEMESTRZE
o w tym sem. I | sem. II | sem. III sem. IV sem. V | sem. VI sem. VII
IS E NAZWA PRZEDMIOTU egza- . Liczba godzin w semestrze
S mi- zali- | pkt. | Razem w ¢ L p/s - - - ~ - - -
w e ool wl e[ o w e Jos] w | e o o] w] e [« [ w ] v W] e[+ o
C. PRZEDMIOTY KIERUNKOWE
1. |Mikrobiologia zywno$ci 1 1 5 75 30 45 45
2. |Chemia zywnosci 1 1 3 30 15 15 15
3. |[Maszynoznawstwo przetworstwa spozywczego 1 1 5 60 30 30 30
4. |Analiza i ocena jakos$ci zywnosci 1 1 7 90 30 60 60
5. |InZynieria procesowa 1 1 4 45 30 15 15
6. |0gélna technologia zywnosci 1 5 60 30 30 30
7. |Higiena i toksykologia zywno$ci 1 1 5 60 30 30 30
8. |Grafika inzynierska 1 2 15 15 15
9. |Fizjologia i zywienie cztowieka 1 1 8 120 60 60 60
10. | Rachunkowos¢ w dziatalnos$ci gospodarczej 1 1 5 45 15 30 30
11.|Technologia gastronomiczna 1 4 45 15 30 15 30
12.|Organizacja, ekonomika i zarzadzanie przedsigbiorstwem 1 6 60 30 30 30 |30
13.|Bezpieczenstwo zywnoSci 1 2 30 30 30
14. |Prawne regulacje gospodarki zywnosciowej 1 2 24 24 24
15 | Zagospodarowanie i utylizacja produktéw odpadowych 1 4 36 24 12 24 12
16 |Podstawy przedsiebiorczosci 1 3 36 36 X 36
14. |Praktyka zawodowa 1 7
17.|Ztozenie pracy dyplomowej i przygotowanie do egzaminu inz. 1 15
0 0 0] 0])75] 0[9] ] 0f120| 0 [150] O 120 | 60| 90| O 0 0 0 0 30 0 0 ofs4] oJ12] 0
RAZEM 9 17 92 831 429 60 342 0 0 165 270 270 0 30 9
egza- . sem. I sem. IT sem. IIT sem. IV sem. V sem. VI sem. VII
mi- | 22 | PKE ) posem w ¢ L P/S ¢ C C C :
néw czen | ECTS w C L [p/sfw] C| L ([p/S] W]|C L [P/S] W C| L |P/S] W C L |P/S|] W C L |p/sfw]| C|L|pP/S
188 | 105 | 45] 0 J165] 0 [180] o | 150 [30] 210 o0 | 120 [90[120[ o ] o 0 [ 30[o0o] 3 [o[3]ofs]of12]0
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1+2+3 15 40 | 150 | 1598 746 225 627 0 338 345 390 330 30 ) 96
egzaminow 4 4 4 2 0 0 0
Liczba: zaliczen 10 8 8 7 1 3 3
pkt. ECTS 30 30 30 30 1 5 9
UWAGI: Obowiazuje od roku akademickiego: 2019/2020

1. Dla studentéw I roku studidow stacjonarnych I stopnia wszystkie formy zaje¢ dydaktycznych przewidziane w planie studiow sa obowiazkowe.

Na wyzszych latach obowigzkowe sa: ¢wiczenia audytoryine, laboratoryine, lektoraty, zajecia: sportowe, terenowe, projektowe, plenerowe i seminaria.

2. Praktyka zawodowa po IV semestrze ( 4 - tygodniowa), zaliczenie na ocene - 7 pkt. ECTS
3. Jezvk obcy kontynuowany do wyboru spoéréd: 1. [ezyka angielskiego, 2. [ezyka niemieckiego, 3. [ezyka rosyiskiego.

4 Przedmiot humanistyczny do wyboru: w I semestrze: 1. Etyka lub 2. Wspdtczesne stosunki miedzynarodowe; w I1. semestrze: 3. Socjologia lub 4. Nauka o polityce.

5 Przedmiot do wyboru 1 z listy elektywéw (w zalaczeniu).
6 Przedmiot do wyboru 2 z listy elektywow (w zataczeniu).

7 Studentéw obowigzuje napisanie pracy dyplomowej i egzamin dyplomowy inzynierski po VII semestrze - 15 pkt. ECTS.

- ¢wiczenia laboratoryjne, lektorat jezykéw obcych

Legenda:

w - wyktad

¢ - éwiczenia audytoryjne
L

P - ¢wiczenia projektowe
S - seminarium

T - zajecia terenowe

- egzamin
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zatgcznik nr 4 do wytycznych dla rad podstawowych jednostek organizacyjnych do tworzenia nowych i weryfikaciji istniejgcych programéw studiéw | i Il stopnia w UTP w Bydgoszczy

WYDZIAL ROLNICTWA I BIOTECHNOLOGII

PLAN STUDIOW NR IV

PROFIL KSZTALCENIA: PROFIL OGOLNOAKADEMICKI
POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie, inzynierskie)
UNIWERSYTET TECHNOLOGICZNO-PRZYRODNICZY FORMA STUDIOW: STUDIASTACJONARNE
IM.].i]. SNIADECKICH KIERUNEK: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA pieczqtka uczelni
w BYDGOSZCZY SPECJALNOSC: TECHNOLOGIE PRODUKTOW ROSLINNYCH
Liczb, GODZINY ROZKELAD ZAJEC w SEMESTRZE
&3 iezba w tym sem. I | sem. II | sem. III | sem. IV sem. V | sem. VI | sem. VII
28 NAZWA PRZEDMIOTU egza- . Liczba godzin w semestrze
S = mi- zali- | pkt. | Razem w ¢ L P/s - - - W - - - -
w e ool wl e[ o w e o Jos[ ™ el o o] w] e [« [ w ] v o] e[+ o
D1. PRZEDMIOTY SPEC]ALNOSCIOWE
1. |Technologie produktéw migsnych 1 1 5 60 30 30 30
2. |Nanoinzyniera w produkcji zywnosci pochodzenia roslinnego 1 2 15 15
3. | Biotechnologia w produkcji zywnosci 1 1 5 60 30 30 30
4. |Funkcjonalne sktadniki zywno$ci pochodzenia roslinnego 1 1 5 60 30 30 30
5. |Przechowywanie i utrwalanie surowcéw i produktéw pochodzenia rosl. 1 5 60 30 30 30
6. | Technologie produktéw owocowo-warzywnych 1 1 5 60 30 30 30
7. |Przedmiot do wyboru 1 1 2 25 15 10 15 10
8. [Technologie mleczarskie (technologia mleka, napojéw mlecznych, sera]| 1 1 4 50 20 30 30
9. |Projektowanie zaktadéw przetworstwa roslinnego 1 4 45 15 30 30
10. | Technologie produktéw ziemniaczanych, cukrowniczych i ttuszczowych| 1 1 6 75 30 45 45
11.|Technologie produktéw zbozowych 1 1 7 90 30 60 60
12.|Przedmiot do wyboru 2 z zakresu "soft skills" 1 4 48 24 24 24 24
13.|Seminarium dyplomowe 2 6 54 54 27 27
0 0 JoJoJoJoJoJoJoJoJ o 0 0 JoJoJoJ18] 0 J160] 0] 95 [ 0 [165]27]24] 0 [24]27
RAZEM 7 14 60 702 299 0 349 54 0 0 0 340 287 75
egza- . sem. I sem. IT sem. IIT sem. IV sem. V sem. VI sem. VII
io | 7| PRt e w ¢ L P/S
:;:N czenr | ECTS w | ¢ |uipslw|clufpslw|c| o |ps]wlc|luleslwl|] ¢| v es|lwlcelulpslw|c|rlps
188 | 105 | 45] 0 J165] 0 [180] 0 | 150 [30] 210 | 0 | 120 [ 90[120] 0 [ 180 0 | 190 0 | 134 | 0 [ 195] 27 |108] 0 | 36 27
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1+2+3+4 22 | 54 | 210| 2300 | 1045 225 976 54 338 345 390 330 370 356 171
egzaminow 4 4 4 2 4 3 1
Liczba: zaliczeft 10 8 8 7 8 8 5
pkt. ECTS 30 30 30 30 30 30 30
UWAGI: Obowiazuje od roku akademickiego: 2019/2020
1. Dla studentéw I roku studidéw stacjonarnych I stopnia wszystkie formy zaje¢ dydaktycznych przewidziane w planie studiéw sa obowiazkowe.
Na wyzszych latach obowiagzkowe sa: ¢éwiczenia audytoryine, laboratoryine, lektoraty, zajecia: sportowe, terenowe, projektowe, plenerowe i seminaria. Legenda:
2. Praktyka zawodowa po IV semestrze ( 4 - tygodniowa), zaliczenie na ocene - 7 pkt. ECTS W - wyklad
3. Jezyvk obcy kontynuowany do wyboru spos$réd: 1. Jezyka angielskiego, 2. Jezyka niemieckiego, 3. Jezyka rosyiskiego. C - twiczenia audytoryjne
4 Przedmiot humanistyczny do wyboru: w [ semestrze: 1. Etyka lub 2. Wspétczesne stosunki miedzynarodowe; w II. semestrze: 3. Socjologia lub 4. Nauka o polityce. L - ¢wiczenia laboratoryjne, lektorat jezykoéw obcych
5 Przedmiot do wyboru 1 z listy elektywow (w zataczeniu). P - ¢wiczenia projektowe
6 Przedmiot do wyboru 2 z listy elektywéw (w zatgczeniu). S - seminarium
7 Studentéw obowigzuje napisanie pracy dyplomowej i egzamin dyplomowy inzynierski po VII semestrze - 15 pkt. ECTS. T - zajecia terenowe
- egzamin
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zatgcznik nr 4 do wytycznych dla rad podstawowych jednostek organizacyjnych do tworzenia nowych i weryfikaciji istniejgcych programéw studiéw | i Il stopnia w UTP w Bydgoszczy

WYDZIAL ROLNICTWA 1 BIOTECHNOLOGII

PLAN STUDIOW NR IV

PROFIL KSZTALCENIA: PROFIL OGOLNOAKADEMICKI
POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie, inzynierskie)
UNIWERSYTET TECHNOLOGICZNO-PRZYRODNICZY FORMA STUDIOW: STUDIASTACJONARNE
IM.].i]. SNIADECKICH KIERUNEK: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA pieczatka uczelni
w BYDGOSZCZY SPECJALNOSC: TECHNOLOGIE PRODUKTOW ZWIERZECYCH
Liczba GODZINY ROZKLAD ZAJEC w SEMESTRZE
&3 w tym sem. I sem. II | sem. III sem. IV sem. V | sem. VI | sem. VII
28 NAZWA PRZEDMIOTU egza- . Liczba godzin w semestrze
S ) zali- | pkt. | Razem i
= gg‘w czeft | ECTS w ¢ L P/s W| C|L|P/S|W|C|L|P/S|W|C|L|P/S|W|C|L|P/S|W|C|L|P/S|W|C|L|P/S|W|C|L|P/s
D2. PRZEDMIOTY SPECJALNOSCIOWE
1. |Technologie produktéw miesnych 1 1 8 90 30 60 60
2. | Technologie produktéw owocowo-warzywnych 1 4 50 20 30 30
3. |Aparatura w przemysle mlecznym i miesnym 1 1 5 60 30 30 30
4. |Przechowywanie i utrwalanie miesa i jego przetworéw 1 1 5 60 30 30 30
5. | Technologie drobiarskie i jajczarstwo 1 1 5 60 30 30 30
6. |Przedmiot do wyboru 1 1 2 25 15 10 15 10
7. |Projektowanie zaktadow przetwdérstwa miesnego 1 4 45 15 30 15 30
8. |Technologie produktow roslin zbozowcyh i przemystowych 1 1 5 60 30 30 30
9. |Ekologiczne surowce zwierzece 1 1 2 30 15 15 15
10. | Technologie mleczarskie 1 1 5 60 30 30 30
11. | Biotechnologia w produkciji zywno$ci pochodzenia zwierzecego 1 1 5 60 30 30 30
12.|Przedmiot do wyboru 2 z zakresu "soft skills" 1 4 48 24 24 24 24
13.[Seminarium dyplomowe 2 6 54 54 27 27
0 0 JoJoJoJoJoJoJoJoJ o 0 0 [oJoJoJ155] 0 J190] 0] 120] 0 [135]27]24] 0 [24] 27
RAZEM 8 14 60 702 299 0 349 54 0 0 0 345 282 75
egza- . sem. I sem. IT sem. IIT sem. IV sem. V sem. VI sem. VII
mi- zali- | Pkt | poem w [ L P/S ¢ ¢ C C
néw | czen | ECTS w Clulpsfwlc|u|pspw || L |pslw]|cC|Llps]lw]c L [p/s| w|C| L |pspw]C|L|ps
188 | 105 | 45] 0 J165] o [180] o | 150 [30] 210 [ o | 120 [90[120] o [ 155 o [220[ o | 159 | o [165] 27 [108] 0 | 36| 27
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1+2+3+5 23 | 54 | 210| 2300 | 1045 225 976 54 338 345 390 330 375 351 71
egzaminow 4 4 4 2 4 4 1
Liczba: zaliczeft 10 8 8 7 8 8 5
pkt. ECTS 30 30 30 30 30 30 30
UWAGI: Obowiazuje od roku akademickiego: 2019/2020
1. Dla studentéw I roku studiéw stacjonarnych I stopnia wszystkie formy zaje¢ dydaktycznych przewidziane w planie studiéw sa obowigzkowe.
Na wyzszych latach obowigzkowe sa: ¢wiczenia audytoryine, laboratoryine, lektoraty, zajecia: sportowe, terenowe, projektowe, plenerowe i seminaria. Legenda:
2. Praktyka zawodowa po IV semestrze ( 4 - tygodniowa), zaliczenie na ocene - 7 pkt. ECTS w - wyklad
3. Jezvk obcy kontynuowany do wyboru sposréd: 1. [ezyka angielskiego, 2. Jezyka niemieckiego, 3. [ezyka rosyiskiego. ¢ - ¢wiczenia audytoryjne
4 Przedmiot humanistyczny do wyboru sposréd: 1. Etyka 2. Wspdtczesne stosunki miedzynarodowe; 3. Socijologia; 4. Nauka o polityce; 5. Psychologia. L - éwiczenia laboratoryjne, lektorat jezykéw obcych
5 Przedmiot do wyboru 1 z listy elektywow (w zataczeniu). P - ¢wiczenia projektowe
6 Przedmiot do wyboru 2 z listy elektywow (w zalaczeniu). S - seminarium
7 Studentéw obowigzuje napisanie pracy dyplomowej i egzamin dyplomowy inzynierski po VII semestrze - 15 pkt. ECTS. T - zajecia terenowe
- egzamin
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