Zakladane efekty uczenia sie dla kierunku

Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii

nazwa Kierunku studiéw Technologia zywno$ci i Zywienie czlowieka
profil ogoblnoakademicki

poziom ksztalcenia drugi

tytul zawodowy uzyskiwany przez absolwenta ! mgr inz.

dyscyplina lub dyscypliny,
do ktérych odnoszg si¢ zakladane efekty uczenia si¢ 2

procentowy udzial dyscypliny?

technologia zywnosci i zywienia - dyscyplina wiodgca * 80 %
rolnictwo i ogrodnictwo 10 %
zootechnika i rybactwo 10 %
[Eacznie: 100%
Symb,OI Efekty uczenia sie dla kierunku Efekty Efekty prowadzace do uzyskania
ef_ektow y ¢ -z czescei I kompetencji inzynierskich
kierun- (kod skladnika opisu)4 -z czgsei 11
kowych (kod skladnika opisu) S
WIEDZA:
K_W01 Ma ugruntowang wiedzg z zakresu biologii, chemii, biotechnologii oraz nauk pokrewnych P7S WG
dostosowang do kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. B P7S_WG
K_W02 Ma poszerzong wiedze z zakresu nauk humanistycznych i ekonomiczno-prawnych ze
szczegolnym uwzglednieniem prawa i gospodarki Zzywnosciowej oraz problematyki edukacji P7S_WK P7S_WK
Zywieniowej.
K_W03 Posiada poglebiona wiedze dotyczaca obowiazujacych norm i zalecen zywieniowych, ze P7S WG
szczegolnym uwzglednieniem prawidtowego planowania i oceny jadtospiséw w zywieniu P7S WK P7S_WG
podstawowym oraz profilaktyki choréb zywieniowo-zaleznych. -
K_W04 Zna specjalistyczne maszyny i urzadzenia oraz technologie wykorzystywane w produkcji
zywnosci oraz problematyke przetworstwa spozywczego w aspekcie bezpieczenstwa zywnosci i P7S_WG P7S WK
zywienia. Posiada poszerzong wiedz¢ w odniesieniu do wspotczesnych trendow w produkceji P7S_WK -
Zywnosci.
K_W05 Ma pogtebiona wiedze z zakresu sktadu chemicznego zywnosci, wlasciwosci poszczegolnych
sktadnikow i ich przemian, skazen zywnosci, dodatkéw do zywnosci, wartosci odzywczych i P7S_WG P7S_WK
zasad zarzgdzania jako$cia zywnosci, a takze wptywu produkcji rolniczej na $rodowisko.




K_WO06

Zna wspodlczesne modele odzywiania i diety alternatywne. Posiada wiedze dotyczaca najnowszej

dietoterapii m.in. bezptodnosci, niedoboréw witaminy D3, alergii pokarmowych, schorzen jelita P7S_WG ---
(np. zespohu SIBO, IBYS).
K_W07 Potrafi zdefiniowa¢ zastosowanie nowych technik w kulinariach oraz w tworzeniu zywnosci
funkcjonalnej, wygodnej i specjalnego przeznaczenia. P7S_WG
K_W08 Zna zasady zywienia zrownowazonego, ktére gwarantuje optymalne funkcjonowanie organizmu z P7S WG .
niedoborami zywieniowymi. -
K_W09 Zna specyfikacje jakosciowe roznych surowcow, potproduktow i towardw. Zna systemy jakosci P7S_WG
N . . P7S_WK
produkcji zywnosci i obrotu produktami. P7S WK -
K_W10 Student posiada niezbedna wiedzg z zakresu systemow zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci. P7S_WG
UMIEJETNOSCI:
K_U01 Potrafi stosujac odpowiednie technologie pozyskiwaé, przetwarzac i analizowac¢ dane pochodzace
z rdznych zrédel (w tym obcojezycznych) odnoszace sie do technologii zywnosci i zywienia P7S UK
cztowieka oraz posiada umiejetnos$¢ przygotowania roznych form prac pisemnych (w tym pracy = P7S_UW
o . , SN P7S_UW
dyplomowej) i ustnych prezentacji dotyczacych szczegdétowych zagadnien zwigzanych z
technologia Zzywno$ci i zywieniem cztowieka, potrafi porozumiewac si¢ z roznymi podmiotami.
K_U02 Potrafi wykona¢ ekspertyzg¢ surowcow i produktéw zywnos$ciowych postugujac si¢ sprzgtem
B laboratoryjnym oraz aparaturg kontrolno-pomiarowa. P7S_UW P7S_UW
K _U03 Potrafi wskaza¢ odpowiednie warunki sanitarno-higieniczne, technologie oraz wyposazenie w
maszyny i urzadzenia wspolczesnie stosowane w technologii zywnos$ci. Ocenia oddzialywanie P7S UW P7S UW
technologii produkcyjnych na jako$¢ produktu zywnos$ciowego. Zna wspotczesne trendy w - -
technologii zywnosci.
K_U04 Potrafi planowa¢ zywienie oraz prowadzi¢ poradnictwo zywieniowe. Umiejetnie postuguje sie P7S_UW
metodami, technikami, narzgdziami stosowanymi w systemach zywienia indywidualnego i P7S_UO P7S_UW
zbiorowego. P7S UU
K_U05 Posiada umiejetnosci w zakresie jezyka obcego na poziomie B2+, z uwzglednieniem stownictwa P7S UK .
typowego dla technologii zywnosci i zywienia cztowieka. -
K_U06 Umie zaproponowac diet¢ w przypadkach bezptodnosci, alergii pokarmowej, chorob P7S_UW
autoimmunologicznych, IBS. Potrafi przedstawi¢ zalety 1 zagrozenia popularnych modeli P7S_UK ---
odzywiania i diet alternatywnych. P7S _UU
K_U07 Potrafi znalez¢ zalezno$ci miedzy zasadami zywienia zrOwnowazonego a optymalnym P7S_UW
funkcjonowaniem organizmu z niedoborami Zywieniowymi. P7S_UK ---

P7S_UU




K_U08 Umie rozrézni¢ przydatno$¢ surowcow, potproduktéw i produktéw w zalezno$ci od przeznaczenia P7S_UW

oraz oceni¢ trendy przygotowania zywnosci w odniesieniu do oczekiwan odbiorcow i P7S_UK P7S_UW
konsumentow. P7S UU
K_U09 Student potrafi korzysta¢ z zapisow w aktach prawnych dotyczacych bezpieczenstwa zywnosci P7S_UW P7S_UW

oraz przygotowaé, przeprowadzi¢ i oceni¢ audit w jednostce.

KOMPETENCJE SPOLECZNE:

K_KO01 Student ma §wiadomos¢ i potrzebe doksztalcania oraz samodoskonalenia w zakresie wiedzy i P7S_KK
umigjetnosci dotyczacych wykonywanego zawodu. Potrafi wspotdziata¢ z innymi studentami w P7S_KR
tworzonych grupach pelniagc w nich rézne role oraz okresli¢ stopien waznosci realizacji

okreslonego przez siebie lub innych zadan, oraz ustali¢ priorytety w trakcie pracy zespotowej.

K_K02 Prawidlowo identyfikuje i rozstrzyga powstajace problemy i dylematy pojawiajace si¢ w czasie P7S_KK
wykonywania zawodu oraz potrafi mysle¢ i dziata¢ w sposob przedsigbiorczy i kreatywny. P7S_KO
P7S_KR
K_KO03 Jest $wiadomy zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci wysokiej jakosci, P7S_KO
jej rzetelnej promocji na rynku wraz z zywieniowg promocjg zdrowia oraz upowszechnianiem w P7S_KR
spoteczenstwie informacji o postgpie naukowo-technologicznym w produkcji zywnosci i zywieniu
czlowieka.
K_K04 Uznaje znaczenie wiedzy w rozwigzywaniu problemow poznawczych i praktycznych, krytycznie P7S_KK
odbiera przekazywane tresci, odpowiedzialnie wypelnia zobowigzania spoteczne. P7S_KO

objasnienia

ogodlna liczba kierunkowych efektow uczenia si¢ — dla nowych kierunkow / poziomow studiow zaleca si¢ zdefiniowanie okoto 30 efektow uczenia dla studiow I stopnia oraz okoto 20 efektow uczenia si¢ dla studiow II stopnia, w
proporcji poszczegdlnych kategorii zblizonej do 2:2:1 (W:U:KS),

w opisie efektow uczenia si¢ nalezy uwzglednic¢ charakterystyki I i II stopnia PRK oraz efekty uczenia si¢ w zakresie znajomosci jezyka obcego

. nalezy wskaza¢ odpowiedni tytut zawodowy zgodnie z zasadami okreslonymi w rozdziale 7. rozp. MNiSW z dnia 27 wrze$nia 2018 r. w sprawie studiow (Dz. U. z 2018 r. Poz. 1861), tytuty zawodowe to: ,,licencjat”, ,,inzynier”,

,magister”, ,magister inzynier” oraz: ,licencjat pielegniarstwa”, , licencjat potoznictwa”, ,,inzynier architekt”, ,,inzynier pozarnictwa”, ,,magister inzynier architekt”, ,magister inzynier pozarnictwa”, ,,magister
pielggniarstwa”, ,,magister potoznictwa”, ,lekarz”, ,lekarz dentysta”, ,,lekarz weterynarii”, ,,magister farmacji”, ,,magister inzynier architekt”

2_ nazwy dyscyplin, do ktérych przyporzadkowano kierunek zgodnie z rozp. MNiSW z dnia 20 wrze$nia 2018 r. w sprawie dziedzin nauki i dyscyplin naukowych oraz dyscyplin artystycznych (Dz. U. z 2018 r. Poz. 1818) wraz
ze wskazaniem procentowego udzialu dyscyplin, w ktorych uzyskiwane sa efekty uczenia sig, przy czym suma udziatdéw musi wynosi¢ 100%, wynik nalezy poda¢ w zaokragleniu bez warto$ci utamkowych (zgodnie z art. 214
ust. 1 ustawy z dnia 3 lipca 2018 r. Przepisy wprowadzajace ustawe —Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2018 r. Poz. 1669) oraz §3 ust. 4 rozp. MNiSW z dnia 27 wrze$nia 2018 r. w sprawie studiow (Dz. U. z 2018 r.
Poz. 1861))

3w przypadku kierunkow przyporzadkowanych do wigcej niz jednej dyscypliny zgodnie z art. 53. ust. 2. PSWIiN konieczne jest wskazanie dyscypliny wiodacej, w ramach ktorej uzyskiwana jest ponad potowa efektow
uczenia si¢

- nalezy odnie$¢ / uwzgledni¢ pelen zakres charakterystyk dla kwalifikacji odpowiednio na poziomie 6 PRK (studia | stopnia) lub 7 PRK (studia Il stopnia) okreslonych w czesci I zalacznika do rozp. MNiISW z dnia 14
listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji (Dz. U. z 2018 r. Poz. 2218) — wskaza¢ kod sktadnika opisu

- dotyczy wylacznie studiéw z dziedziny sztuki (kolumne nalezy usunaé w przypadku kierunkow, ktére nie zostaly przyporzadkowane do tej dziedziny) - odnie$¢ / uwzgledni¢ odpowiednie charakterystyki dla kwalifikacji

odpowiednio na poziomie 6 PRK (studia | stopnia) lub 7 PRK (studia Il stopnia) okreslone w czesci I zalacznika do rozp. MNiSW z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla
kwalifikacji na poziomie 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji (Dz. U. z 2018 r. Poz. 2218) —dla okreslonych efektow kierunkowych wskaza¢ kod sktadnika opisu oraz zakres charakterystyk z dziedziny sztuki z czesci 11



6. dotyczy wylacznie studiow, po ktérych nadawane sa tytuly zawodowe ,,inZynier”, ,,magister inzynier” lub réwnorzedne (kolumne nalezy usunaé w przypadku kierunkéw, po ktéorych nadawane sa tytuly zawodowe:
Llicencjat”, ,,magister” lub rownorzedne) - odnies¢ / uwzglednié¢ pelen zakres charakterystyk efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji odpowiednio na poziomie 6 PRK (studia I stopnia) lub 7 PRK (studia Il stopnia) okreslone w
czesei 11T zalacznika do rozp. MNiISW z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji (Dz. U. z 2018 r. Poz. 2218)
—dla okreslonych efektow kierunkowych zwigzanych z uzyskiwaniem kompetencji inzynierskich wskaza¢ odpowiedni kod sktadnika opisu z czgsci I11

symbole kierunkowych efektow ksztalcenia

K (pierwsza litera) — kierunkowy efekt ksztalcenia

W — wiedza

U — umiejetnosei

K — kompetencje spoteczne

01, 02, ... - numer efektu ksztatcenia w postaci dwoch cyfr (numery 1-9 nalezy poprzedzi¢ cyfra 0)




Efekty uczenia sie dla specjalno$ci TECHNOLOGIA PRODUKTOW ROSLINNYCH I ZYWIENIE CZLOWIEKA
(studia Il stopnia na kierunku Technologia zywnosci i Zywienie czlowieka)

Odniesienie efektow uczenia si¢ dla kierunku / specjalnosci do charakterystyk drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji

Symbol Efekty uczenia si¢ dla kierunku / specjalnosci
. Efekty Efekty prowadzace do
efektow -z czesei I uzyskania kompetencji
kierun- (kod skiadnika inzynierskich
kowych opisu)4 - z czesei 11T 5
(kod skladnika opisu)
WIEDZA:
K_Wi1 Ma poglebiong wiedze dotyczgca zawartosci sktadnikow bioaktywnych oraz endo- i egzogennych P7S_WG
substancji szkodliwych w zywnosci pochodzenia roslinnego i ich wptywu na zdrowie cztowieka oraz
metod modyfikacji sktadu zywnos$ci w celu otrzymania surowcow i produktow o okreslonej o
charakterystyce i przydatnosci technologiczne;j.
K_W12 Dysponuje szeroka wiedza dotyczaca towaroznawstwa zywnosci pochodzenia roslinnego z P7S_WK
uwzglednieniem metod analizy jako$ci i zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego surowcow i P7S_WG
produktéw pochodzenia roslinnego.
K_ W13 Zna zasady dietoprofilaktyki i postepowania dietetycznego w réznych schorzeniach, zna przyczyny i P7S_WG
skutki zaburzen odzywiania zarowno o podtozu fizjologicznym, genetycznym, jak i psychologiczno- P7S_WK ---
kulturowym.
K_W14 Posiada poglebiona wiedze dotyczaca procesu projektowania produktu spozywczego i jego P7S_WG
komercjalizacji, z uwzglgdnieniem doboru surowcow, technologii przetworczych, urzadzen, metod P7S_WK
zapewnienia jako$ci oraz wymagan prawno-finansowych zwigzanych z wprowadzeniem produktu do P7S_WG
obrotu. Zna zasady prowadzenia dos§wiadczen w zakresie technologii zywnosci i Zywienia oraz metody
analizy statystycznej uzyskanych z nich wynikow.
K_W15 Dysponuje poszerzong wiedzg dotyczaca opakowalnictwa i przechowalnictwa surowcow i1 produktow P7S_WG
zywnosciowych, a takze ich wptywu na jakosc¢ i bezpieczenstwo zdrowotne zywnos$ci; zna nowatorskie P7S_WG
materiaty opakowaniowe, ich charakterystyke oraz mozliwosci zastosowania.
UMIEJETNOSCI:
K_U10 Potrafi projektowac¢ produkty zywno$ciowe pochodzenia roslinnego z uwzglednieniem aktualnych P7S_UK P7S UW
trendow w produkcji zywnosci, wspotczesnych technologii, nowoczesnych technik przetworczych, a P7S_UW -




takze preferencji konsumentéw i mozliwo$ci komercjalizacji oraz ulepsza¢ metodami nowoczesnymi
surowiec roslinny do przetworstwa zywnosci.

K_U11 Potrafi wykona¢ doglebng ekspertyze jakosciowa zywnosci pochodzenia roslinnego ze szczegdlnym P7S_UW
uwzglednieniem bezpieczenstwa zdrowotnego oraz wptywu sposobu przetworzenia oraz warunkow P7S UW
przechowywania na zmiany jako$ciowe postugujac si¢ metodologia, technikami i aparatura pomiarowa -
odpowiednia do badan stosowanych w technologii zywnosci i zywieniu cztowieka.

K_U12 Ocenia zalezno$¢ pomigdzy sposobem zywienia, a jakos$cig zycia, identyfikuje btedy zywieniowe, P7S_UW
potrafi zweryfikowa¢ stosowane oraz zaplanowac nowe postepowanie dietetyczne w chorobach P7S_UO ---
zywieniowo-zaleznych i w innych schorzeniach. P7S _UU

K_U13 Potrafi dobra¢ rodzaj opakowania oraz material, z ktorego ma zosta¢ wykonane odpowiednio P7S_UK
dostosowany do specyfiki surowcow i produktow spozywczych oraz okreslic i oceni¢ rodzaj informacji P7S_UW
zawartej na opakowaniu zgodnie z aktualnymi wymaganiami prawnymi.

K_U14 Potrafi samodzielnie wybra¢ model doswiadczenia. Posiada umiejetnos¢ pracy doswiadczalnej oraz P7S_UW P7S UW
pracy w zakresie analizy danych pochodzacych z badan przy uzyciu statystyki matematycznej. P7S_UK -

KOMPETENCJE SPOLECZNE:

K_K05 Rozumie potrzebe systematycznej aktualizacji wiedzy w zakresie zywienia cztowieka zdrowego i P7S_KK
chorego, profilaktyki chorob zywieniowo-zaleznych, przetworstwa zywnos$ci pochodzenia roslinnego i P7S_KR
metodologii badan zapewniajacych kontrole bezpieczenstwa zywnosci.

K_KO06 Ma $wiadomos$¢ znaczenia spotecznej, zawodowe;j i etycznej odpowiedzialno$ci za poradnictwo P7S_KK
zywieniowe oraz produkcje zywnosci wysokiej jakosci i wptywu produkcji zywnos$ci na stan P7S_KO
srodowiska naturalnego. P7S_KR

Efekty uczenia si¢ dla kierunku / specjalno$ci odnosza si¢ do okreslonych w ZSK uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia odpowiednio w przypadku:

I~ studiow I stopnia: wiedza — P6U_W; umieje¢tnosci — P6U_U; kompetencje spoteczne — P6U_K

— L studiéw II stopnia: wiedza — P7U_W; umiejetno$ci — P7U_U; kompetencje spoteczne — P7TU_K

1

efekty
uczeniasie dla specjalnosci uwzglednia si¢ wytacznie w przypadku modyfikacji kierunkow, na ktorych wezesniej zostaty wyodrebnione efekty ksztalcenia dla
specjalnosci, projektujac opis efektéw uczenia sie¢ dla nowych kierunkow efektéw specjalnosciowych nie wyodrebnia sie




Efekty uczenia si¢ dla specjalno$ci PRZETWORSTWO I BEZPIECZENSTWO PRODUKTOW ZWIERZECYCH !
(studia Il stopnia na kierunku Technologia zywnosci i Zzywienie czlowieka)

Odniesienie efektow uczenia si¢ dla kierunku / specjalnosci do charakterystyk drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji

Symbol Efekty uczenia si¢ dla kierunku / specjalnosci Efekty Efellzty AT U ) 10
efektow -z czgsei | "mpet_e;'cclzl‘;;ziyl'l‘;"“k“h
Kieru nkOWyCh (kod skladnika 0pisu)4 (kod skiadnika opisu) 6
WIEDZA:

K_W16 Posiada pogtebiong wiedze o wspdtczesnych problemach przetworstwa produktow i P7S_WG P7S_WG
odpadow zwierzecych oraz opakowan zywnosci. Zna sposoby modyfikowania sktadu
chemicznego, doskonalenia warto$ci odzywczej oraz oceny jako$ci produktow zwierzecych
z uwzglednieniem aspektow biobezpieczenstwa.

K_W17 Posiada poszerzong wiedze¢ z zakresu badan mikologicznych oraz zagrozen mikotoksynami P7S_WG -
transmitowanymi poprzez produkty pochodzenia zwierzecego. P7S WK

K_W18 Zna standardy produkcji i zasady ochrony wyrobow tradycyjnych i regionalnych, akta P7S_WG P7S_WK
prawne dotyczace produkcji i dystrybucji zywnos$ci regionalnej. Wykazuje znajomosc¢ P7S_WK
zagadnien z zakresu rozwoju indywidualnej przedsigbiorczosci, dziatalnosci gospodarcze;j i
pozyskiwania funduszy unijnych.

K_W19 Ma wiedzg dotyczaca wptywu produkcji zwierzecej, wykorzystania i przetworstwa P7S_WG -
odpadoéw pochodzenia zwierzecego oraz przetworstwa rolno-spozywczego na P7S_WK
funkcjonowanie i rozw0j obszarow wiejskich.

K_W20 Ma poglebiong wiedzg z zakresu metod statystyki matematycznej w opracowywaniu P7S_WG -
wynikoéw badan eksperymentalnych, zwigzanych z przetworstwem i bezpieczenstwem
produktéw zwierzecych.

UMIEJETNOSCI:

K_U15 Posiada umiejetnos¢ przeprowadzania oceny dotyczacej sktadu chemicznego, warto$ci P7S_UK P7S_UW
odzywczej i sensorycznej produktow pochodzenia zwierzgcego, postugujac sig P7S_UW
podstawowym sprzgtem laboratoryjnym oraz aparatura kontrolno-pomiarows. Potrafi
wykonac¢ ekspertyze produktow zwierzecych. Posiada umiejgtnos$é przeprowadzenia analiz
skazenia mikologicznego produktow zwierzgcych.

K _U16 Potrafi zaplanowac $ciezke dystrybucji produktow regionalnych i tradycyjnych oraz P7S UW P7S UW




przeanalizowa¢ wpltyw produkcji lokalnej Zywnos$ci na srodowisko naturalne.

K_U17 Dobierajac odpowiednie metody, techniki i technologie do produkcji zwierzecej $wiadomie P7S_UW P7S_UW
ksztattuje jakos¢ produktu. Ocenia oddziatywanie technologii produkcji, przetworstwa P7S_UU
surowcow i przechowalnictwa na jako$¢ produktu i sSrodowiska przyrodniczego.
K _U18 Rozumie i stosuje odpowiednie technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i P7S_UK P7S_UW
przetwarzania informacji z zakresu przetworstwa i bezpieczenstwa produktow zwierzecych.
K_U19 Posiada umiejetno$¢ porozumiewania si¢ z roznymi podmiotami w formie werbalnej i P7S_UK ---
pisemnej w zakresie pozyskiwania §rodkoéw o dofinansowanie dzialan w obszarze produkcji P7S_UO
zwierzecej w ramach dostepnych programéw wsparcia. P7S UU
KOMPETENCJE SPOLECZNE:
K_KO07 Student ma §wiadomos¢ odpowiedzialnosci: spotecznej, zawodowej i etycznej za produkcje, P7S_KK
przetworstwo i bezpieczenstwo produktow zwierzgcych, za rzetelng analize i interpretacje P7S_KR
wynikoéw badan naukowych prowadzonych indywidualnie i w zespotach naukowych. P7S_KO
K_KO08 Student ma §wiadomos$¢ ryzyka i umie oceni¢ skutki podejmowanych decyzji w obrgbie P7S_KK
przetworstwa i bezpieczenstwa produktow zwierzgcych. P7S_KO
P7S KR

Efekty uczenia si¢ dla kierunku / specjalnosci odnosza si¢ do okreslonych w ZSK uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia odpowiednio w przypadku:

studiow I stopnia: wiedza — P6U_W; umiejetnosci — P6U_Uj; kompetencje spoteczne — P6U_K

studiow II stopnia: wiedza — P7U_W; umiejetnosci — P7U_U; kompetencje spoteczne — P7U_K

L efekty uczeniasig dla specjalnosci uwzglednia sie wytacznie w przypadku modyfikacji kierunkdw, na ktorych wezesniej zostaty wyodrebnione efekty ksztatcenia dla
specjalnosci, projektujac opis efektéw uczenia sie dla nowych kierunkéw efektow specjalnosciowych nie wyodrebnia sie




(studia Il stopnia na kierunku Technologia zywnosci i Zzywienie czlowieka)

Efekty uczenia si¢ dla specjalno$ci NOWOCZESNE KIERUNKI W TECHNOLOGII ZYWNOSCI I W ZYWIENIU CZEOWIEKA !

Odniesienie efektéw uczenia si¢ dla kierunku / specjalnosci do charakterystyk drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji

Symbol Efekty uczenia sie¢ dla Kierunku / specjalnos$ci
. Efekty Efekty prowadzace do
efektow -z czesei I uzyskania kompetencji
kierun- (kod skladnika inzynierskich
kowych 0pisu)4 - z czesei I .
(kod skladnika opisu)
WIEDZA:
Zna techniki i urzadzenia stosowane w zaawansowanych technologiach przemystu spozywczego. Ma P7S_WG P7S_WG
K W21 poglebiong wiedze o innowacyjnych procesach, trendach rozwoju i kierunkach badan naukowych w
- dziedzinie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym o zaawansowanych technikach
analitycznych i membranowych stosowanych w przemysle spozywczym.
Zna zaawansowane metody statystyczne w zakresie planowania i optymalizacji eksperymentow oraz P7S_WK P7S_WG
K W22 opracowania wynikéw badan. Ma zaawansowang wiedz¢ o nowoczesnych metodach stosowanych do P7S WG
badan produktow spozywczych i ich opakowan.
Ma poglebiong wiedze z zakresu prawa zywnos$ciowego (przepisy ustawowe, wykonawcze i P7S_WG ---
administracyjne regulujace sprawy zywnos$ci w ogolnosci, a ich bezpieczenstwo w szczegdlnosci, P7S_WK
K_W23 zaréwno na poziomie Wspolnoty, jak i na poziomie krajowym) i ochrony wtasnosci intelektualnej, w tym
0 obowigzkach podmiotéw dziatajacych na rynku spozywczym a takze wymaganiach wobec srodkow
spozywczych, rowniez pod katem zanieczyszczen.
Identyfikuje zywnos$¢ jako zrodto sktadnikéw odzywcezych i bioaktywnych, ktore mozna modyfikowaé w P7S_WG -
K_W24 celu otrzymania okreslonej charakterystyki i funkcjonalno$ci produktu; zna specyficzne potrzeby P7S_WK
zywieniowe poszczegolnych grup ludnosci i mozliwosci ich zaspokojenia.
Ma poglebiona wiedze o roli jaka petnig opakowania w zachowaniu bezpieczenstwa i jako$ci zywnosci. P7S_WG P7S_WG
K_W25 Zna nowoczesne metody wytwarzania i modyfikacji materiatdw opakowaniowych, w tym opakowan
inteligentnych i aktywnych do kontaktu z Zywnoscig.
UMIEJETNOSCI:
K U20 Potrafi samodzielnie zaplanowac eksperyment z wykorzystaniem nowoczesnych i specjalistycznych 57788 _Lljvlf/ P7S_UW
- narzedzi i urzadzen w celu rozwigzania problemu zwigzanego z produkcja i kontrola zywnosci. P7S UU
K _U21 Potrafi pozyskiwac i przetwarza¢ informacje w celu dokonania specjalistycznych obliczen, opracowan w P7S_UW P7S UW




formie raportow, projektow, sprawozdan i prezentacji, rowniez w jezyku obcym. P7S_UK
K U22 Potrafi postugiwac si¢ zaawansowanym technicznie sprze¢tem i aparaturg stosowana w badaniach E?i-ld\g P7S_UW
- dotyczacych oceny jakosci zywnosci i opakowan. -
P7S UU
. . . , ... . . P7S_UW P7S_UW
Potrafi wykorzysta¢ specjalistyczng wiedz¢ z zakresu procesow technologii zywnosci z uwzglednieniem P7S UK -
K _U23 ich wptywu na §rodowisko i1 bezpieczenstwo zdrowotne oraz z zakresu metod, technik oraz materiatéw w P7S UO
procesach technologicznych w celu wytwarzania i modyfikacji produktow spozywczych i ich opakowan. P7S UU
Potrafi wykorzysta¢ przepisy ustawowe, wykonawcze i administracyjne regulujace sprawy zywnosci i P7S_UW -
zywienia dotyczace rowniez organizacji procesu produkcyjnego, gospodarki Sciekami i odpadami, a takze P7S_UK
K_U24 ST . o LT .
- podja¢ dziatania zwigzane z zaspokajaniem specyficznych potrzeb zywieniowych czlowieka P7S_UU
uzaleznionych od jego aktywnosci, stanu fizjologicznego, wieku itp.
KOMPETENCJE SPOLECZNE:
o L . .. . . . P7S_KK
K K09 Jest $wiadomy odpowiedzialnosci etycznej i spotecznej zwigzanej z wykonywanym zawodem. Wykazuje P7S KO
- dbatos¢ o prestiz zwigzany z wykonywanym zawodem. P7S KR
Rozumie potrzebe uczenia si¢ przez cate zycie oraz uczestniczenia w postgpie naukowym i P7S_KK
K K10 technologicznym w zakresie technologii zywnosci i zywienia czlowieka i inicjowania zmian W tym P7S_KO
- zakresie, rOwnoczesnie ma $wiadomo$¢ znaczenia dostosowania si¢ do zmiennego otoczenia P7S_KR
gospodarczego i rynku pracy.
Efekty uczenia si¢ dla kierunku / specjalno$ci odnosza si¢ do okreslonych w ZSK uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia odpowiednio w przypadku:
—  studiow I stopnia: wiedza — P6U_W; umieje¢tnosci — P6U_U; kompetencje spoteczne — P6U_K
—  studiéw II stopnia: wiedza — P7U_W; umiejetnosci — P7U_U; kompetencje spoteczne — P7TU_K

1 efekty uczeniasie dla specjalno$ci uwzglednia si¢ wylacznie w przypadku modyfikacji kierunkow, na ktorych wezesniej zostaty wyodrebnione efekty ksztatcenia dla
specjalnos$ci, projektujac opis efektéw uczenia sie dla nowych kierunkéw efektéw specjalnosciowych nie wyodrebnia sie




Informacje ogélne o programie studiéw

KIERUNEK: Technologia zywnosci i zywienie cztowieka
PROFIL: PROFIL OGOLNOAKADEMICKI

POZIOM STUDIOW: STUDIA DRUGIEGO STOPNIA (1,5-letnie)

FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE

taczna liczba godzin zaje¢ dydaktycznych 933 godz.
taczna liczba pkt. ECTS jaka student musi uzyska¢ w ramach zaje¢ prowadzonych z
bezposrednim udziatem NA lub innych oséb prowadzacych zajecia 60 pkt ECTS
(w przypadku studiéw stacjonarnych ponad 50% z ogélnej liczby pkt. ECTS)
liczba pkt. ECTS jaka student musi uzyskac w ramach zajec z dziedziny nauk
humanistycznych lub nauk spotecznych
5 pkt.ECTS
(nie mniej niz 5 pkt. ECTS, nie dotyczy kierunkéw przyporzadkowanych do dziedziny nauk istycznych lub nauk
nolecznych)
liczba pkt. ECTS za zajecia do wyboru
33 pkt ECTS
(nie mniej niz 30% z ogdlnej liczby pkt. ECTS)
zajecia zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalno$cia naukowa w dyscyplinie /
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowano kierunek studiéw wskaza¢ wytacznie dla
kierunku o profilu ogélnoakademickim 64 pkt. ECTS
(ponad 50% z ogdlnej liczby pkt. ECTS)
zajecia ksztaltujace umiejetnosci praktyczne wskaza¢ wytacznie dla kierunku o profilu
praktyczny,
raktyczoym 0 pkt ECTS

ponad 50% z ogélnej liczby pkt. ECTS)




PLAN STUDIOW NR II
WYDZIAL ROLNICTWA I BIOTECHNOLOGII
PROFIL KSZTALCENIA: PROFIL OGOLNOAKADEMICKI
POZIOM STUDIOW: STUDIA DRUGIEGO STOPNIA (1,5-letnie)
UNIWERSYTET TECHNOLOGICZNO - PRZYRODNICZY FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE
IM.].i]. SNIADECKICH KIERUNEK: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA
w BYDGOSZCZY SPECJALNOSCI: 1. TECHNOLOGIA PRODUKTOW ROSLINNYCH I ZYWIENIE CZLOWIEKA pieczqtka uczelni
2. PRZETWORSTWO I BEZPIECZENSTWO PRODUKTOW ZWIERZECYCH
3. NOWOCZESNE KIERUNKI W TECHNOLOGII ZYWNOSCI I W ZYWIENIU
CZLOWIEKA
GODZINY ROZKLAD ZA]EC W SEMESTRZE
2 Liczba
= w tym sem. I sem. I1 sem. I11 sem. IV
,g NAZWA PRZEDMIOTU E Liczba godzin tygodniowo (semestr I - 10 tygodni, II - 15 tygodni, III - 12 tygodni)
E’ egz’ami zali: pkt. 5 w ¢ L P/S | P ; P . P - P
< now | czen | ECTS w o L w o L w o L w o L
S S S S
A. PRZEDMIOTY PODSTAWOWE
1. |Socjologia zywienia 1 2 30 20 10 20 | 10
2. |Ekonomika konsumpcji zywnosci 1 2 20 20 20
RAZEM 0 2 4 50 40 10 0 0 40 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
50 0 0 0
. i " e sem. [ sem. I sem. I1 sem. IV
egzamil zall- .
iéw czen EPCTS S“ W ¢ - r/s w 9 L e w ¢ L P w o L P w o L P
S S S S
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1 0 2 4 50 40 10 0 0 0]10]0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
50 0 0 0
egzaminow 0
Liczba: zaliczen 3
pkt. ECTS 6
Uwagi: Obowiazuje od roku akademickiego: 2019/2020
1. Studentéw obowigzuje uczestnictwo we wszystkich zajeciach typu, ¢wiczenia audytoryjne, ¢wiczenia laboratoryjne, seminaria, przedmioty do wyboru Legenda:
oraz zdanie na oceng wszystkich egzaminéw i zaliczen przewidzianych planem studiow. w - wyktad
2. Przedmiot do wyboru 1: (pozycja planu C.1.3; C2.8; C3.3;) z listy elektywéw (zatacznik do planu). ¢ - twiczenia audytoryjne
3. Przedmiot do wyboru 2: (pozycja planu C.1.4; C2.9; C3.9;) z listy elektyw6w (zalacznik do planu). L - ¢wiczenia laboratoryjne, lektorat jezykéw obcych
4. Przedmiot do wyboru 3: (pozycja planu C.1.9; C2.11;) z listy elektywdw (zatacznik do planu). P - ¢wiczenia projektowe
5. Przedmiot do wyboru 4: (pozycja planu C.1.10; C2.12;) z listy elektywdw (zatacznik do planu). S - seminarium
6. Studentéw obowigzuje napisanie pracy dyplomowej i egzamin dyplomowy magisterski po IIl semestrze - 20 pkt ECTS T - Zajecia terenowe
- egzamin
ARKUSZ 1




PLAN STUDIOW NR II
WYDZIAL ROLNICTWA I BIOTECHNOLOGII
PROFIL KSZTALCENIA: PROFIL OGOLNOAKADEMICKI
POZIOM STUDIOW: STUDIA DRUGIEGO STOPNIA (1,5-letnie)
UNIWERSYTET TECHNOLOGICZNO - PRZYRODNICZY FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE
IM.].i]. SNIADECKICH KIERUNEK: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA
w BYDGOSZCZY SPECJALNOSCI: 1. TECHNOLOGIA PRODUKTOW ROSLINNYCH I ZYWIENIE CZLOWIEKA pieczqtka uczelni
2. PRZETWORSTWO I BEZPIECZENSTWO PRODUKTOW ZWIERZECYCH
3. NOWOCZESNE KIERUNKI W TECHNOLOGII ZYWNOSCI I W ZYWIENIU
CZLOWIEKA
GODZINY ROZKLAD ZA]EC W SEMESTRZE
Liczba
&5 w tym sem. I sem. I1 sem. I11 sem. IV
I E NAZWA PRZEDMIOTU E Liczba godzin tygodniowo (semestr I - 10 tygodni, II - 15 tygodni, III - 12 tygodni)
IS egz?mi zali: pkt. 5 w ¢ L P/s - b - b - b -
now | czen | ECTS w ¢ L - w ¢ L - w ¢ L - w ¢ L
S S S
B. PRZEDMIOTY KIERUNKOWE
1. |Wspétczesne trendy w zywieniu cztowieka 1 1 4 50 20 30 20 30
2. |Techniki histologiczne stosowane w ocenie surowcéw rzeznych 1 3 40 10 30 10 30
3. |Zanieczyszczenia i zafalszowania zywnosci 1 3 30 10 20 10 20
4. |Modyfikatory produktéw spozywczych 1 1 3 30 20 10 20 10
5. |Audit systemdw zarzadzania jako$cig 1 2 20 10 10 10 10
6. |Towaroznawstwo surowcéw i produktéw pochodzenia roslinnego 1 1 3 45 15 30 15 30
7. |Technologie produkcji zwierzecej 1 1 4 60 30 30 30 | 30
8. |Towaroznawstwo surowcéw i produktéw pochodzenia zwierzecego 1 3 45 15 30 15 30
9. |Maszyny i urzadzenia specjalistyczne 1 3 45 15 30 15 30
10. |Edukacja zywieniowa 1 2 30 30 30
11. |Zywno$¢ funkcjonalna, wygodna i specjalnego przeznaczenia 1 1 3 48 24 24 24 24
Przygotowanie i ztozenie pracy dyplomowej oraz przygotowanie do
12. egzaminu dyplomowego 1 20 0 X
70 0 90 | 10 | 75 | 60 | 30 [ 60 | 24 0 24 0 0 0 0
RAZEM 6 11 53 443 169 60 144 70 170 225 | 4|8 | 0
PR " e sem. | sem. II sem. I sem. IV
iéw czen EPCTé E W ¢ - P/s w 9 L P w 9 L P w 9 L P w 9 L P
S S S S
PODSUMOWANIE ARKUSZA 142 6 13 57 493 209 70 144 70 110| 10 | 90 | 10 | 75 | 60 | 30 | 60 | 24 | O 24| 0 0 0 0 0
220 225 48 0
egzaminéw 2 2 2
Liczba: zaliczen 7 5
pkt. ECTS 19 15 23
Uwagi: Obowiazuje od roku akademickiego: 2019/2020
1. Studentéw obowigzuje uczestnictwo we wszystkich zajeciach typu, ¢wiczenia audytoryjne, ¢wiczenia laboratoryjne, seminaria, przedmioty do wyboru Legenda:
oraz zdanie na ocene wszystkich egzaminéw i zaliczen przewidzianych planem studiow. w - wyktad
2. Przedmiot do wyboru 1: (pozycja planu C.1.3; C2.8; C3.3;) z listy elektywéw (zatgcznik do planu). ¢ - ¢wiczenia audytoryjne
3. Przedmiot do wyboru 2: (pozycja planu C.1.4; C2.9; C3.9;) z listy elektyw6w (zalacznik do planu). L - ¢wiczenia laboratoryjne, lektorat jezykéw obcych
4. Przedmiot do wyboru 3: (pozycja planu C.1.9; C2.11;) z listy elektyw6w (zatacznik do planu). P - ¢twiczenia projektowe
5. Przedmiot do wyboru 4: (pozycja planu C.1.10; C2.12;) z listy elektywdw (zatacznik do planu). S - seminarium
6. Studentéw obowiazuje napisanie pracy dyplomowej i egzamin dyplomowy magisterski po IIl semestrze - 20 pkt ECTS T - zajecia terenowe
- egzamin
ARKUSZ 2




WYDZIAL ROLNICTWA 1 BIOTECHNOLOGII

PLAN STUDIOW NR II

PROFIL: PROFIL OGOLNOAKADEMICKI
POZIOM STUDIOW: STUDIA DRUGIEGO STOPNIA (1,5-letnie)
UNIWERSYTET TECHNOLOGICZNO - PRZYRODNICZY FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE
IM.].i]. SNIADECKICH KIERUNEK: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA
w BYDGOSZCZY SPECJALNOSC: 1. TECHNOLOGIA PRODUKTOW ROSLINNYCH I ZYWIENIE CZLOWIEKA pieczqtka uczelni
GODZINY ROZKLAD ZA]EC W SEMESTRZE
Liczba
s o w tym sem. I sem. I1 sem. I11 sem. IV
é LE. NAZWA PRZEDMIOTU coramil zalic " 5 Liczba godzin tygodniowo (semestr I - 10 tygodni, II - 15 tygodni, III - 12 tygodni)
: how [on pes | 2 | W eyl el wl e o e wl el B lw]e] ]
S S S S
C.1. PRZEDMIOTY SPECJALNOSCIOWE
1. |Opakowalnictwo i przechowalnictwo towaréw 1 1 5 50 30 20 30 20
2. |Czysto$¢ mikrobiologiczna zywnosci pochodzenia roslinnego 1 3 30 10 20 10 20
3. |Przedmiot do wyboru 1 1 1 10 10 10
4. |Przedmiot do wyboru 2 1 1 10 10 10
5. |Dietetyka 1 1 4 60 30 30 30 30
6. |Metodologia pracy do$wiadczalnej 1 2 30 15 15 15 15
7. |Biotechnological methods of plant improvement 1 3 30 15 15 15 15
8. |Metody badan bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci poch. rosl. 1 1 3 45 15 30 15 30
9. |Przedmiot do wyboru 3 1 1 15 15 15
10. |Przedmiot do wyboru 4 1 1 15 15 15
11. | Bioaktywne sktadniki roslin w biotechnologii zywnosci 1 2 36 24 12 24 12
12. |Projektowanie nowych produktéw zywnosciowych 1 2 36 24 12 24 12
13. |Mato znane warzywa i ro$liny sadownicze w zywieniu cztowieka 1 2 36 12 24 12 24
14. [Seminarium magisterskie 3 3 37 37 10 15 12
0
60 40 | 10 | 105| © 90 | 15 | 60 0 48 | 12 0 0 0 0
RAZEM 3 16 33 440 | 225 (1] 178 37 110 210 120 0
) i " e sem. | sem. II sem. I sem. IV
eiz(;rvm :zaeln EPCTé E W ¢ - P/s w L P w 9 L P w 9 L P w 9 L P
S S S S
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1+2+3 9 29 920 933 434 70 322 107 16 130] 20 | 180] 60 | 120] 75 84 0 72 12 0 0 0 0
166 435 168 0
egzaminéw 3 4 2
Liczba: zaliczen 12 12 5
pkt. ECTS 30 30 30

Uwagi:

1. Studentéw obowiazuje uczestnictwo we wszystkich zajeciach typu, ¢wiczenia audytoryjne, ¢wiczenia laboratoryjne, seminaria, przedmioty do wyboru

oraz zdanie na oceng wszystkich egzaminéw i zaliczen przewidzianych planem studiéw.
2. Przedmiot do wyboru 1: (pozycja planu C.1.3; C2.8; C3.3;) z listy elektywéw (zatacznik do planu).
3. Przedmiot do wyboru 2: (pozycja planu C.1.4; C2.9; C3.9;) z listy elektywéw (zatgcznik do planu).
4. Przedmiot do wyboru 3: (pozycja planu C.1.9; C2.11;) z listy elektywdw (zatacznik do planu).
5. Przedmiot do wyboru 4: (pozycja planu C.1.10; C2.12;) z listy elektywow (zatacznik do planu).

6. Studentéw obowiazuje napisanie pracy dyplomowej i egzamin dyplomowy magisterski po IIl semestrze - 20 pkt ECTS

Obowiazuje od roku akademickiego: 2019/2020

Legenda:
W -wykiad
¢ -¢wiczenia audytoryjne

R )

- ¢wiczenia laboratoryjne, lektorat jezykow obcych
- ¢wiczenia projektowe
- seminarium
- zajecia terenowe
- egzamin

ARKUSZ 3




WYDZIAL ROLNICTWA 1 BIOTECHNOLOGII

PLAN STUDIOW NR II

PROFIL: PROFIL OGOLNOAKADEMICKI
POZIOM STUDIOW: STUDIA DRUGIEGO STOPNIA (1,5-letnie)
UNIWERSYTET TECHNOLOGICZNO - PRZYRODNICZY FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE
IM.J. i]. SNIADECKICH KIERUNEK: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA
w BYDGOSZCZY SPECJALNOSC: 2. PRZETWORSTWO I BEZPIECZENSTWO PRODUKTOW ZWIERZECYCH pieczqtka uczelni
GODZINY ROZKLAD ZA]EC W SEMESTRZE
Liczba
s o w tym sem. I sem. I1 sem. I11 sem. IV
é LE. NAZWA PRZEDMIOTU coramil zalic " 5 Liczba godzin tygodniowo (semestr I - 10 tygodni, II - 15 tygodni, III - 12 tygodni)
) wow | e s [ = | W e rs b T bl u e lw] el B w] ] ]
S S S S
C.2. PRZEDMIOTY SPECJALNOSCIOWE
1. |Przetwoérstwo miesa i systemy jakosci 1 1 5 60 30 30 30 30
2. |Wykorzystanie i przetworstwo produktéw ubocznych pochodz. zw. 1 4 40 20 20 20 | 20
3. |Opakowania zywnos$ci pochodzenia zwierzgcego 1 2 20 20 20
4. |Przetworstwo mleka i systemy jakosci 1 1 4 60 30 30 30 30
5. |Metodologia pracy do$wiadczalnej 1 1 3 30 15 15 15 15
6. |The apiculture and apiculture product 1 3 45 30 15 30 15
7. |Rybotéwstwo i przetwarzanie ryb 1 2 45 30 15 30 | 15
8. |Przedmiot do wyboru 1 1 1 15 15 15
9. |Przedmiot do wyboru 2 1 1 15 15 15
10. [Mikologia i mikotoksykozy 1 3 48 24 24 24 24
11. |Przedmiot do wyboru 3 1 1 12 12 12
12. |Przedmiot do wyboru 4 1 1 12 12 12
13. | Seminarium magisterskie 2 3 38 38 1 38
0
70 | 20 | 30 0 | 135| 15 | 60 1 48 0 24 | 38 0 0 0 0
RAZEM 3 14 33 440 253 35 114 38 120 211 110 0
coza Jali " c sem. [ sem. I sem. [T sem. 1V
mfnéw czen EPCT.S ;N; w ¢ L P/s w ¢ L e w ¢ L E w ¢ L E w ¢ L E
S S S S
17 5 |120| 10 |210| 75| 90 | 61 | 72 0 |48 ]| 38] O 0 0 0
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1+2+4 9 27 90 933 462 105 258 108 152 136 158 0
egzaminéw 3 4 2
Liczba: zaliczen 10 12 5
pkt. ECTS 30 30 30

Uwagi:

1. Studentéw obowigzuje uczestnictwo we wszystkich zajeciach typu, ¢wiczenia audytoryjne, ¢wiczenia laboratoryjne, seminaria, przedmioty do wyboru

oraz zdanie na ocene wszystkich egzamindw i zaliczen przewidzianych planem studiow.

2. Przedmiot do wyboru 1: (pozycja planu C.1.3; C2.8; C3.3;) z listy elektywéw (zatgcznik do planu).
3. Przedmiot do wyboru 2: (pozycja planu C.1.4; C2.9; C3.9;) z listy elektywéw (zatacznik do planu).

4. Przedmiot do wyboru 3: (pozycja planu C.1.9; C2.11;) z listy elektywow (zatacznik do planu).

5. Przedmiot do wyboru 4: (pozycja planu C.1.10; C2.12;) z listy elektywéw (zatacznik do planu).

6. Studentéw obowiazuje napisanie pracy dyplomowej i egzamin dyplomowy magisterski po IIl semestrze - 20 pkt ECTS

Obowiazuje od roku akademickiego: 2019/2020

Legenda:

W - wyktad

¢ - ¢wiczenia audytoryjne

L - ¢wiczenia laboratoryjne, lektorat jezykéw obcych
P - ¢wiczenia projektowe

N - seminarium

T - zajecia terenowe

- egzamin
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WYDZIAL ROLNICTWA 1 BIOTECHNOLOGII

PLAN STUDIOW NR II

PROFIL: PROFIL OGOLNOAKADEMICKI
POZIOM STUDIOW: STUDIA DRUGIEGO STOPNIA (1,5-letnie)
UNIWERSYTET TECHNOLOGICZNO - PRZYRODNICZY FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE
IM.].i]. SNIADECKICH KIERUNEK: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA
w BYDGOSZCZY SPECJALNOSC: 3. NOWOCZESNE KIERUNKI W TECHNOLOGII ZYWNOSCI I W ZYWIENIU pieczqtka uczelni
CZLOWIEKA
GODZINY ROZKLAD ZA]EC W SEMESTRZE
Liczba
s o w tym sem. I sem. I1 sem. I11 sem. IV
é\ LE. NAZWA PRZEDMIOTU coramil zalic " 5 Liczba godzin tygodniowo (semestr I - 10 tygodni, II - 15 tygodni, III - 12 tygodni)
) wow | e s [ = | W e rs b T bl u e lw] el B w] ] ]
S S S S
C.3. PRZEDMIOTY SPECJALNOSCIOWE
1. |Wybrane zagadnienia prawa zywn. oraz elem. wt. Intelektualnej 1 4 40 20 20 20 20
2. |Nowoczesne materialy i opakowania zywnosci 1 1 5 50 30 20 30 20
3. |Przedmiot do wyboru 1 1 2 30 10 20 10 20
4. |Wspbtczesne trendy w technologii gastronomicznej 1 1 3 45 30 15 30 15
5. |Chromatographic methods in food analysis 1 2 30 30 30
6. |Techniki i procesy membranowe 1 1 15 15 15
7. |Zwiazki biologicznie aktywne w zywnosci 1 1 4 60 30 30 30 30
8. |Metodologia pracy do$wiadczalnej 1 2 30 15 15 15 15
9. |Przedmiot do wyboru 2 1 2 30 15 15 15 15
10. |Wysokospecjalistyczne procesy w inzynierii Zywno$ci 1 3 48 36 12 36 12
11. |Wyktad monograficzny 1 2 24 24 24
12. [Seminarium magisterskie 2 3 38 38 1 38
0
60 40 | 20 | 105| 30 | 60 | 16 | 60 0 12 | 38 0 0 0 0
RAZEM 3 13 33 440 | 225 30 112 73 120 211 110 0
) i " e sem. | sem. II sem. I sem. IV
eiz(;rvm :zaeln EPCTé E W ¢ - P/s w L P w 9 L P w 9 L P w 9 L P
S S S S
16 130| 30 |180) 90 | 90 | 76 | 84 | O | 36 | 38| O 0 0 0
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1+2+5 9 26 920 933 434 100 256 143 179 136 158 0
egzaminéw 3 4 2
Liczba: zaliczen 10 12 4
pkt. ECTS 30 30 30
Uwagi: Obowiazuje od roku akademickiego: 2019/2020

1. Studentéw obowiazuje uczestnictwo we wszystkich zajeciach typu, ¢wiczenia audytoryjne, ¢wiczenia laboratoryjne, seminaria, przedmioty do wyboru

oraz zdanie na oceng wszystkich egzaminéw i zaliczen przewidzianych planem studiéw.

2. Przedmiot do wyboru 1: (pozycja planu C.1.3; C2.8; C3.3;) z listy elektywéw (zatacznik do planu).
3. Przedmiot do wyboru 2: (pozycja planu C.1.4; C2.9; C3.9;) z listy elektywéw (zatgcznik do planu).

4. Przedmiot do wyboru 3: (pozycja planu C.1.9; C2.11;) z listy elektywdw (zatacznik do planu).

5. Przedmiot do wyboru 4: (pozycja planu C.1.10; C2.12;) z listy elektywow (zatacznik do planu).

6. Studentéw obowiazuje napisanie pracy dyplomowej i egzamin dyplomowy magisterski po III semestrze - 20 pkt ECTS

Leg
w
o

R )

enda:
- wyktad
- ¢wiczenia audytoryjne
- ¢wiczenia laboratoryjne, lektorat jezykow obcych
- ¢wiczenia projektowe
- seminarium
- zajecia terenowe
- egzamin
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