Zalgcznik do uchwaty nr 6/441 Senatu UTP
z dnia 15 kwietnia 2020 r.

Zaktadane efekty uczenia sie dla kierunku

Wydzial Wydziat Hodowli i Biologii Zwierzat
nazwa kierunku Bezpieczenstwo produktéw zwierzecych
profil ogolnoakademicki

poziom ksztalcenia I stopien

tytul zawodowy uzyskiwany przez absolwenta * inzynier

dyscyplina lub dyscypliny,
do ktérych odnosza sie¢ zakladane efekty uczenia si¢

procentowy udzial dyscypliny?

Zootechnika i rybactwo - dyscyplina wiodgca 3 100 %
[Eacznie: 100%
Symbol Efekty uczenia si¢ dla kierunku
, Efekty Efekty prowadzace do
ef_ektow -z czescei I uzyskania kompetencji
kierun- (kod skladnika opisu)* Tl Sl
kowych - z czeSci 11T
(kod skladnika opisu) ¢
WIEDZA
K_W01 Ma elementarng wiedzg z zakresu chemii, biochemii, budowy i funkcjonowania organizmu, jak rowniez P6S_WG
biotechnologii i genetyki.
K_W02 Posiada podstawowa wiedzg z zakresu statystyki, technologii informatycznych na poziomie pozwalajacym P6S WG P6S WG
opisywanie i interpretowanie zjawisk przyrodniczych.
K_W03 Definiuje i rozumie podstawowe pojecia z zakresu nauk humanistycznych, elementéw zarzadzania i P6S WG
marketingu oraz prawa ze szczegolnym uwzglednieniem prawa zywno$ciowego i paszowego. P6S WK
K_W04 Wykazuje si¢ znajomos$cig podstawowych zasad Zzywienia i bilansowania wartosci pokarmowej i odzywczej P6S_WG
dla ludzi i zwierzat.
K_W05 Zna podstawowe metody, narzedzia, techniki i technologie wykorzystywane w produkcji zwierzecej z P6S_WG P6S_WG
uwzglednieniem aspektow dobrostanu oraz zagrozen mikrobiologicznych i parazytologicznych.
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K_W06 Wykazuje si¢ wiedza dotyczaca technologii produkcji i przetwarzania produktéw zwierzecych z P6S_ WG P6S_WG
uwzglednieniem aspektow biobezpieczenstwa. Zna sposoby modyfikowania ich sktadu oraz doskonalenia
wartosci.

K_ W07 Ma podstawowa wiedzg z zakresu pakowania, konserwowania i przechowywania produktow pochodzenia P6S WG P6S WG
zwierzecego, z zapewnieniem ich trwalosci 1 bezpieczenstwa.

K_W08 Wykazuje si¢ wiedza na temat przemian fizyko-chemicznych zachodzacych w biosferze i zagrozen P6S_WG
srodowiska przyrodniczego oraz wykorzystywania biomasy w pozyskiwaniu energii. P6S_WK

K_W09 Zna zasady ergonomii, higieny i bezpieczenstwa pracy. P6S_WG

K_W10 Ma wiedzg z zakresu badan mikrobiologicznych, oddziatywania mikroflory na czlowieka i jako$¢ produktow P6S_WG P6S_WG
pochodzenia zwierzgcego oraz sposoby zastosowania mikroorganizméw w produkcji zwierzece;.

K W11 Charakteryzuje surowce paszowe oraz technologie ich produkcji, konserwowania, uszlachetniania i metody P6S_WG P6S_WG
oceny warto$ci odzywczej.

K_W12 Zna zasady kodeksu dobrych praktyk produkcyjnych i higienicznych oraz obowiazujace regulacje prawne. P6S_WG P6S_WG
Definiuje i charakteryzuje etapy projektowania, wdrazania, weryfikacji i doskonalenia systemoéw zapewnienia P6S WK P6S WK
bezpieczenstwa produktow odzwierzecych.

K W13 Posiada wiedz¢ na temat metod stosowanych w analizie produktow odzwierzecych, rozumie ich zasady oraz P6S WG P6S WG
znaczenie w kontroli bezpieczenstwa.

K_W14 Zna podstawowe pojecia 1 zasady ochrony wlasnosci przemystowej, intelektualnej oraz prawa autorskiego. P6S_WK
Potrafi korzysta¢ z zasobow informacji patentowe;j i fachowej literatury.

K_W15 Ma wiedzg dotyczaca wptywu produkcji zwierzgcej oraz przetworstwa paszowego i surowcow zwierzecych na P6S_WK P6S_WK
funkcjonowanie i rozwdj obszaréw wiejskich.

K_W16 Ma wiedzg o roli i znaczeniu oraz zagrozeniach srodowiska przyrodniczego i zrownowazonego uzytkowania P6S_WK
réznorodnosci biologiczne;.

K_W17 Wykazuje si¢ znajomoscig zagadnien z zakresu rozwoju indywidualnej przedsiebiorczo$ci, dziatalno$ci P6S_WK
gospodarczej i pozyskiwania funduszy unijnych.

K W18 Ma wiedze dotyczaca postgpowania z produktami ubocznymi powstajacymi w trakcie przetwarzania i obrobki P6S WG
produktéw pochodzenia zwierzecego.

K_W19 W wyniku ksztatcenia student posiada znajomos$¢ struktur leksykalno-gramatycznych umozliwiajacych P6S_WG

rozumienie oraz formutowanie wypowiedzi ustnych i pisesmnych na poziomie B2.
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UMIEJETNOSCI

K_Uo01 Posiada umiejetno$¢ oceny i interpretacji zjawisk spotecznych, ekonomicznych i prawnych niezbednych do P6S_UW
zaplanowania dziatan marketingowych przedsigbiorstw paszowych oraz produkcji zwierzece;.

K_U02 Potrafi pozyskiwac, przetwarzac i analizowa¢ dane pochodzace z roznych zrodet odnoszace si¢ do produkcji P6S_UW P6S_UW
zwierzecej za pomocg odpowiednich technologii informatycznych.

K_U03 Posiada umiejetnos¢ porozumiewania si¢ z réznymi podmiotami w formie werbalnej 1 pisemnej, w tym w P6S_UK
zakresie pozyskiwania §rodkow o dofinansowanie dziatan w obszarze produkcji zwierzgcej w ramach
dostepnych programow wsparcia.

K_U04 Przeprowadza obserwacje oraz wykonuje pomiary instrumentalne parametrow fizycznych, chemicznych i P6S_UW P6S_UW
biologicznych $rodowiska produkcyjnego.

K_U05 Posiada umiejetno$¢ wykorzystania technik laboratoryjnych i metod instrumentalnych do oceny oraz analizy P6S_UW P6S_UW
procesow biologicznych, chemicznych i biochemicznych zachodzacych w organizmach zywych i produktach
odzwierzecych oraz do oceny jakos$ci produktow zwierzgcych.

K_U06 Wykazuje znajomos¢ podstaw produkcji zwierzecej 1 doskonalenia zwierzat z uwzglednieniem metod P6S_UW P6S_UW
genetycznych i biotechnologicznych. Potrafi zastosowaé odpowiednie technologie chowu zwierzat
gospodarskich, wlasciwe zywienie zwierzat warunkujace jakos¢ produktu.

K_U07 Ma umiejetnos¢ oceny wybranych parametrow dobrostanu i zdrowia zwierzat, identyfikuje zagrozenia P6S_UW P6S_UW
zdrowia zwierzat, podejmuje dziatania prewencyjne i profilaktyczne prowadzace do optymalizacji produkcji i
bezpieczenstwa produktow.

K_U08 Swiadomie ksztattuje jako$é produktu dobierajac odpowiednie metody, techniki i technologie do produkcji P6S_UW P6S_UW
zwierzecej.

K_U09 Potrafi dobiera¢ odpowiednie metody przechowywania i opakowywania produktow pochodzenia zwierzecego P6S_UW P6S_UW
z zachowaniem warunkow sanitarno-higienicznych.

K_U10 Potrafi zaplanowac procesy technologiczne w produkcji, przetworstwie i towaroznawstwie produktow P6S_UW P6S_UW
pochodzenia zwierzgcego.

K U1l Planuje i wykonuje pod kierunkiem opiekuna proste zadania badawcze lub projektowe z zakresu jakosci i P6S_UW P6S_UW
bezpieczenstwa produktow zwierzgcych, interpretuje wyniki i formutuje wnioski.

K_U12 Posiada umiejetnos¢ przygotowania réznych form prac pisemnych i ustnych prezentacji, dotyczacych P6S_UW P6S_UW
szczegdtowych zagadnien zwigzanych z realizowanym kierunkiem studiéw, w oparciu o podstawowe ujecia P6S_UK P6S_UK

teoretyczne oraz rozne zroédta w tym obcojezyczne.
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K _U13 Posiada umiejetno$ci komunikowania si¢ w zakresie jezyka obcego na poziomie B2, z uwzglednieniem P6S_UK
stownictwa typowego dla produkcji zwierzece;j.

K_U14 Student rozumie potrzebg¢ uczenia si¢ przez cale zycie oraz potrafi wspotdziata¢ z innymi osobami w ramach P6S_UU
prac zespotowych. P6S_UO

KOMPETENCJE SPOLECZNE

K_KO01 Prawidlowo identyfikuje i rozstrzyga powstajace problemy i dylematy pojawiajace si¢ w czasie wykonywania P6S_KK
zawodu.

K_K02 Student ma §wiadomos¢ odpowiedzialnosci spotecznej, zawodowej i etycznej za produkcje, przetworstwo i P6S_KR
bezpieczenstwo produktéw zwierzecych.

K_KO03 Student ma §wiadomos¢ ryzyka i umie oceni¢ skutki podejmowanych decyzji w obrgbie przetworstwa, P6S_KK
bezpieczenstwa produktow zwierzgcych oraz produkcji zwierzecej.

K_Ko04 Student potrafi mysle¢ i dziata¢ w sposob przedsicbiorczy, kreatywny i krytyczny, jak rowniez wykorzystuje P6S_KO
umiejetnosci jezykowe w zyciu spotecznym i pracy zawodowe;.

K_KO05 Student ma §wiadomos$¢ waznosci i rozumie pozatechniczne skutki dziatalno$ci inzynierskiej, w tym wptywu P6S_KO

na srodowisko i zwigzang z tym odpowiedzialno$¢ za podejmowane decyzje.

Efekty uczenia si¢ dla kierunku odnosza si¢ do okre$lonych w ZSK uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia odpowiednio w przypadku:

— studiow | stopnia: wiedza — P6U_W; umiejetnosci — P6U_U; kompetencje spoteczne — P6U_K

studiow II stopnia: wiedza — P7U_W; umiejetnosci — P7U_U; kompetencje spoteczne — P7U_K

objasnienia
ogdlna liczba kierunkowych efektow uczenia si¢ — dla nowych kierunkow / poziomoéw studiow zaleca si¢ zdefiniowanie okoto 30 efektow uczenia dla studiow I stopnia oraz okoto 20 efektow uczenia si¢ dla studiow II stopnia,
w proporcji poszczegdlnych kategorii zblizonej do 2:2:1 (W:U:KS),

w opisie efektow uczenia si¢ nalezy uwzgledni¢ charakterystyki I i II stopnia PRK oraz efekty uczenia si¢ w zakresie znajomosci jezyka obcego

Lo nalezy wskaza¢ odpowiedni tytul zawodowy zgodnie z zasadami okreslonymi w rozdziale 7. rozp. MNiSW z dnia 27 wrze$nia 2018 r. w sprawie studiéw (Dz. U. z 2018 r. Poz. 1861), tytuly zawodowe to: ,licencjat”, ,,inzynier”,
,magister”, ,magister inzynier” oraz: ,licencjat pielggniarstwa”, , licencjat potoznictwa”, ,,inzynier architekt”, ,,inzynier pozarnictwa”, ,,magister inzZynier architekt”, ,magister inzynier pozarnictwa”, ,,magister
pielegniarstwa”, ,,magister potoznictwa”, ,lekarz”, ,lekarz dentysta”, ,lekarz weterynarii”, ,, magister farmacji”, ,,magister inzynier architekt”
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— nazwy dyscyplin, do ktérych przyporzadkowano kierunek zgodne z rozp. MNiSW z dnia 20 wrze$nia 2018 r. w sprawie dziedzin nauki i dyscyplin naukowych oraz dyscyplin artystycznych (Dz. U. z 2018 r. Poz. 1818)
wraz ze wskazaniem procentowego udzialu dyscyplin, w ktérych uzyskiwane sa efekty uczenia sie, przy czym suma udziatéw musi wynosi¢ 100%, wynik nalezy poda¢ w zaokragleniu bez warto$ci utamkowych
(zgodnie z art. 214 ust. 1 ustawy z dnia 3 lipca 2018 r. Przepisy wprowadzajace ustawg —Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2018 r. Poz. 1669) oraz §3 ust. 4 rozp. MNiSW z dnia 27 wrze$nia 2018 r. w sprawie
studiow (Dz. U. z 2018 r. Poz. 1861))

— w przypadku kierunkow przyporzadkowanych do wigcej niz jednej dyscypliny zgodnie z art. 53. ust. 2. PSWiN konieczne jest wskazanie dyscypliny wiodacej, w ramach ktérej uzyskiwana jest ponad polowa efektow
uczenia sie

4 - nalezy odnie$¢ / uwzglednié pelen zakres charakterystyk dla kwalifikacji odpowiednio na poziomie 6 PRK (studia I stopnia) lub 7 PRK (studia Il stopnia) okreslonych w czesci I zalacznika do rozp. MNiSW z dnia 14

5

listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji (Dz. U. z 2018 r. Poz. 2218) — wskaza¢ kod sktadnika opisu

- dotyczy wylacznie studiow z dziedziny sztuki (kolumne nalezy usunaé w przypadku kierunkéw, ktére nie zostaly przyporzadkowane do tej dziedziny) - odnie$¢ / uwzgledni¢ odpowiednie charakterystyki dla kwalifikacji
odpowiednio na poziomie 6 PRK (studia | stopnia) lub 7 PRK (studia Il stopnia) okre$lone w czesci II zalacznika do rozp. MNiSW z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla
kwalifikacji na poziomie 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji (Dz. U. z 2018 r. Poz. 2218) —dla okreslonych efektow kierunkowych wskazaé kod sktadnika opisu oraz zakres charakterystyk z dziedziny sztuki z czesci 11

- dotyczy wylacznie studiéw, po ktéorych nadawane sa tytuly zawodowe ,,inzynier”, ,,magister inzynier” lub réwnorzedne (kolumne¢ nalezy usuna¢ w przypadku kierunkow, po ktérych nadawane sa tytuly zawodowe:
LHlicencjat”, ,magister” lub réwnorzedne) - odnie$¢ / uwzglednié¢ pelen zakres charakterystyk efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji odpowiednio na poziomie 6 PRK (studia | stopnia) lub 7 PRK (studia Il stopnia) okreslone w
czesei I zalgcznika do rozp. MNiISW z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji (Dz. U. z 2018 r. Poz. 2218)
—dla okreslonych efektow kierunkowych zwigzanych z uzyskiwaniem kompetencji inzynierskich wskaza¢ odpowiedni kod sktadnika opisu z czesei 111

symbole kierunkowych efektow ksztalcenia

K (pierwsza litera) — kierunkowy efekt ksztalcenia

W — wiedza

U — umiejetnosei

K — kompetencje spoteczne

01, 02, ... - numer efektu ksztatcenia w postaci dwoch cyfr (numery 1-9 nalezy poprzedzi¢ cyfra 0)
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Informacje ogodlne o programie studiow

KIERUNEK: Bezpieczenstwo produktéw zwierzecych

PROFIL: PROFIL OGOLNOAKADEMICKI

POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5 LETNIE)
FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE

Yaczna liczba godzin zaje¢ dydaktycznych 2280

taczna liczba pkt. ECTS jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec
prowadzonych z bezposrednim udziatem NA lub innych oséb

prowadzacych zajecia 165pkt. ECTS

(w przypadku studiéw stacjonarnych ponad 50% z ogélnej liczby pkt. ECTS)

liczba pkt. ECTS jaka student musi uzyskaé¢ w ramach zaje¢ z
dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych

11 pkt. ECTS

(nie mniej niz 5 pkt. ECTS, nie dotyczy kierunkéw przyporzadkowanych do dziedziny
nauk humanistycznych lub nauk spotecznych)

liczba pkt. ECTS za zajecia do wyboru
63 pkt. ECTS

(nie mniej niz 30% z ogdlnej liczby pkt. ECTS)

zajecia zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalno$cig naukowa w
dyscyplinie / dyscyplinach, do ktorych przyporzadkowano

kle,runek studlf)w.wskazac wytacznie dla kierunku o profilu 132 pkt. ECTS
ogbélnoakademickim

(ponad 50% z ogdlnej liczby pkt. ECTS)

zajecia ksztaltujgce umiejetnosci praktyczne wskazaé wytacznie dla

kierunku o profilu praktycznym nie do ty czy

(ponad 50% z ogdlnej liczby pkt. ECTS)
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P
. PLAN STUDIOW NR |
HODOWLI | BIOLOGII ZWIERZAT PROFIL KSZTALCENIA OGOLNOAKADEMICKI
UNIWERSYTET TECHNOLOGICZNO-PRZYRODNICZY POZIOM STUDIOW: | STOPNIA
IM. J. i J. SNIADECKICH FORMA STUDIOW: STACJONARNY
w BYDGOSZCzY KIERUNEK: Bezpieczenstwo produktéw zwierzecych pieczqtka uczelni
2 Liczba GODZINY ROZKEAD ZAJEC w SEMESTRZE
g wiym 1 | 1 | I | v | v | Vi I Vil
8 NAZWA PRZEDMIOTU egza- . Liczba godzin w semestrze
2 mi- zali- | pkt. | Razem w ¢ L PIs
§ now czen | ECTS W|C|L|P/S|W|C|L|P/S|W|C|L|P/S W|C|L|P/S|W|C|L|P/S|W|C|L|P/S|W|C|L|P/S
A. PRZEDMIOTY OGOLNE
1. |Jezyk obcy kontynuowany 4 4 5 120 120 30 30 30 30
2. |Technologie informacyjne/ Zaawansowane funkcje MS Office™ 1 3 45 15 30 15 30
3. |Wychowanie fizyczne 2 0 60 60 30 30
4 Organizacja i funkcjonowanie organéw nadzoru nad bezpieczenstwem 1 2 15 15 15
" |produktow zwierzecych
5. |Przedmiot humanistyczny ° 1] 3 30 30 30
6. |Ergonomia i bezpieczenstwo pracy ° 1 1 10 10 10
7. |Statystyka matematyczna 1 3 45 15 30 15 30
8. |Ochrona wiasnosci intelektualnei® 1 1 5 5 5
9. |Kreowanie wizerunku/ Protokét dyplomatyczny ' 1 1 10 10 10
RAZEM 40 0|60)] O|50f(0)JO0jO0OjJO|30)30|0f0|30|)3|0f0)JO0|30[0jJo0)jO0fj30f0]j10]0fO0 0
0 13 19 340 100 60 180 0 100 50 ) o0 ) ) 0
egza- Ji Kt sem. | sem. Il sem. lll sem. IV sem. V sem. VI sem. VIl
mi- | 22| P I Razem| w ¢ L |Pis ” . ” ” . ” ”
néw | %N ECT. W|C|L[PSIW|C|LI([PSIW|C|LI|PSIW|C|LI|PS|W|[C|L|PS|IW|[C|L|PSfW|C]|L]|PIS
40 0 [60] o |50 o[ o[ o] o[30]3]of]o[3[3]oJo[o[3[ofJo[o[3[of1]o[o[ 0
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1 0 13 19 340 100 60 180 0 100 50 50 80 30 30 )
egzaminéw 0 0 0 0 0 0 0
Liczba: zaliczen 3 3 2 2 1 1 1
pkt. ECTS 7 6 1 1 1 2 1
UWAGI:
1. Na I roku studiow wszystkie formy zaje¢ dydaktycznych przewidziane planem studiow sa obowigzkowe; na wyzszych latach obowiazkowe sa: ¢wiczenia audytoryjne, laboratoryjne, lektoraty, zajecia sportowe, Obowiazuie od roku akademickieqo: 2020/2024
terenowe, projektowe, plenerowe i seminaria owWigzuje od roku akademickiego:
2. Studentéw obowigzuje przygotowanie i obrona pracy dyplomowej oraz egzamin dyplomowy (15 pkt. ECTS ujgte w poz. Planu C.33)
3. Studentéw obowiazuje zaliczenie na oceng 4 tyg. praktyki kierunkowej po VI sem. - 5 pkt. ECTS Legenda:
4. Jgzyk obcy do wyboru sposrod : 1. Jgzyka angielskiego, 2. Jgzyka niemieckiego, 3. Jezyka rosyjskiego, W - wyklad
5. Przedmioty humanistyczne do wyboru sposrod: 1. Wspolczesne stosunki migdzynarodowe, 2. Etyka, 3. Historia filozofii, 4. Socjologia ogolna, C - ¢éwiczenia audytoryjne
6. Przedmioty fakultatywne do wyboru sem. V - 1. Biologia komorki, Pestycydy w srodowisku, Alergie i nietolerancje pokarmowe, Jezyk obcy specjalnosciowy w produkceji zwierzgceej L - éwiczenia laboratoryjne, lektorat jezykow obcych
sem. VI - Substancje biologicznie czynne w produktach zwierzgcych, Dziedzictwo kulinarne, Niszowe produkty zwierzgce, Zywnosé genetycznie modyfikowana P - ¢éwiczenia projektowe
7. Przedmiot realizowany przez 5 tygodni S - seminarium
8. Przedmiot realizowany przez 10 tygodni T - zajecia terenowe
9. Przedmiot do wyboru (jeden z dwoch) - egzamin
ARKUSZ 1




WYDZIAL

PLAN STUDIOW NR I

HODOWLI | BIOLOGII ZWIERZAT PROFIL KSZTALCENIA OGOLNOAKADEMICKI
UNIWERSYTET TECHNOLOGICZNO-PRZYRODNICZY POZIOM STUDIOW: | STOPNIA
IM. J. i J. SNIADECKICH FORMA STUDIOW: STACJONARNY L
w BYDGOSzZCzY KIERUNEK: Bezpieczenstwo produktéw zwierzecych pieczqtka uczelni
Liczb GODZINY ROZKLAD ZAJEC w SEMESTRZE
s, czba wiym T I il Il I v v I Vi I Vil
E‘% NAZWA PRZEDMIOTU egza-| . okt | Razem w R . /s Liczba godzin w semestrze
& oo | czen | ECTS WICILIP/SIWICILIP/SIWICILIP/SIWIC LP/SIWICILIP/SIWICILIP/SIW|C|L|P/S
B. PRZEDMIOTY PODSTAWOWE
1. |Systematyka zwierzat gospodarskich 1 1 15 15 15
2. |Morfologia i bionomia bezkregowcéw 1 3 30 30 30
Produkcja zwierzeca a ochrona $rodowiska/ Interakcje $rodowiskowe w
3. L 10 1 4 45 15 30 15 30
produkcji zwierzecej
4. |Anatomia i histologia zwierzat 1 1 6 75 30 45 30 45
5. |Chemia nieorganiczna i organiczna 1 1 6 60 30 30 30 30
6. [Biochemia produktéw zwierzecych 1 1 5 60 30 30 30 30
7. |Podstawy genetyki i techniki molekularne 2 4 60 30 30 30 30
8. |Podstawy mikrobiologii 1 1 6 75 30 45 30 45
9. |Fizjologia zwierzat 1] 1] 6 60 30 30 30 30
10. |Fundusze UE a bezpieczne produkty zwierzece 1 3 30 15 15| 15 15
Podstawy przedsigbiorczosci w produkcji zwierzecej/ Marketing i
11. 10 1 4 45 15 30 15( 30
zarzgdzanie
RAZEM 105[ 30105 15]105] 0 [135] 0 | 30| 0 | 30| O 0[fo0]oO OfofofjofofofojJofJoOofJoO] O
5 12 48 555 240 30 270 15 255 240 0 ) ) 0 0
egza-| .. pkt. . sem. | sem. Il sem. lll sem. IV sem. V sem. VI sem. VIl
e | czen | ECTS Razem| W ¢ PSS Tw el fmsfw|e|L|ms|wlel|L|ps el |ps clifpslw|e|L|ps|w|e|L]|rs
145] 30 | 165] 15| 155| 0 [ 135 0 30| 30| 60| 0 30| 30] 0 03] 0 0] 0|30]0 10]0]0] o0
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1+2 5 25 67 895 340 920 450 15 355 290 120 50 30 30 0
egzaminow 2 2 1 0 0 0 0
Liczba: zaliczen 8 9 3 2 1 1 1
pkt. ECTS 30 25 7 1 1 2 1
UWAGI:

1. Na I roku studiow wszystkie formy zaje¢ dydaktycznych przewidziane planem studiow sa obowigzkowe; na wyzszych latach obowiazkowe sa: ¢wiczenia audytoryjne, laboratoryjne, lektoraty, zajecia sportowe,

2. Studentéw obowigzuje przygotowanie i obrona pracy dyplomowej oraz egzamin dyplomowy (15 pkt. ECTS ujg¢te w poz. Planu C.33)

3. Studentow obowigzuje zaliczenie na oceng 4 tyg. praktyki kierunkowej po VI sem. - 5 pkt. ECTS
4. Jgzyk obcy do wyboru sposrod : 1. Jgzyka angielskiego, 2. Jgzyka niemieckiego, 3. Jezyka rosyjskiego,

5. Przedmioty humanistyczne do wyboru sposrod: 1. Wspolczesne stosunki migdzynarodowe, 2. Etyka, 3. Historia filozofii, 4. Socjologia ogolna,

6. Przedmioty fakultatywne do wyboru sem. V - 1. Biologia komorki, Pestycydy w $rodowisku, Alergie i nietolerancje pokarmowe, Jezyk obcy specjalno$ciowy w produkeji zwierzgcej

sem. VI - Substancje biologicznie czynne w produktach zwierzecych, Dziedzictwo kulinarne, Niszowe produkty zwierzece, Zywno$¢ genetycznie modyfikowana

7. Przedmiot realizowany przez 5 tygodni
8. Przedmiot realizowany przez 10 tygodni

9. Przedmiot do wyboru (jeden z dwoch)

Obowigzuje od roku akademickiego: 2020/2021

Legenda:
- wyktad
- ¢wiczenia audytoryjne
- ¢wiczenia laboratoryjne, lektorat jezykéw obcych

- ¢wiczenia projektowe
- seminarium
- zajecia terenowe
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PLAN STUDIOW NRI

WYDZIAL
HODOWLI | BIOLOGII ZWIERZAT PROFIL KSZTALCENIA OGOLNOAKADEMICKI
UNIWERSYTET TECHNOLOGICZNO-PRZYRODNICZY POZIOM STUDIOW: | STOPNIA
IM. J. i J. SNIADECKICH FORMA STUDIOW: STACJONARNY
w BYDGOSZCzZY KIERUNEK: Bezpieczenstwo produktéw zwierzecych pieczqtka uczelni
Liczb GODZINY ROZREAD ZAJEC w SEMESTRZE
85 lozba wiym ] | m 1] v v | Vi | Vil
ﬁ‘_‘é NAZWA PRZEDMIOTU egza- ali okt Razem Liczba godzin w semestrze
o . - . A
c oo | czen | ECTS w ¢ LoPrStwle|ulps|wle||rs|w|el|ms|w|e|L|ms|w|c|e|ps|w|ce|Llms|w|e|L]|rs
C PRZEDMIOTY KIERUNKOWE
Genomika i bioinformatyka zywnosci/ Techniki in vitro w produkcji
1. X 10 1 5 60 15 45 15 45
zwierzecej
2. |Zywienie zwierzat 1 1 6 60 30 30 30| 30
3. |Bezpieczenstwo i jakos¢ pasz 1 3 30 15 15 15 15
4. |Bezpieczenstwo produkcji zwierzecej - standardy 3 5 18 180 90 90 30 30 30 30 30 30
5. |Profilaktyka w produkcji zwierzgcej 1 5 60 30 30 30 30
6. |Bezpieczenstwo przetworstwa mleka 1 1 6 75 30 45 30 45
7. |Rybotéwstwo i bezpieczenstwo przetwdrstwa ryb 1 1 15 15 15
8. |Owady uzytkowe i pozyteczne 1 1 15 15 15
9. |Standardy uboju zwierzat 1 3 30 30 30
10. Sy_stemyzarzqdzanlajakosma|bezpleczenstwem produktow i 3 5 60 30 30 15 15 15| 15
zwierzecych
Monitoring surowcdw pochodzenia zwierzecego/ Systemy monitorowania
1. . o - 10 1 3 30 15 15 15[ 15
tancuchdéw zywnosciowych
12. |Prawo sanitarno-zywnosciowe 1 1 15 15 15
Techniki analityczne/ Instrumentalne metody oceny produktéw
13. . 10 1 3 45 30 15 30 15
zwierzecych
14. |Opakowalnictwo 1 1 15 15 15
15. |Przechowalnictwo produktéw zwierzgcych 1 1 3 30 15 15 15| 15
Technologie higienizaciji i utylizacji odpadéw/Uboczne produkt:
16 gie higienizaci! | ylizacl odp produity 1| 3] 30| 1515 15| 15
pochodzenia zwierzgcego
17 |Technologie uzdatniania wody/Technologie $ciekow'® 1| 2 30 15 15 15| 15
18 |Toksykologia produktéw zwierzecych 1 5 60 30 30 30 30
19 |Praktyka kierunkowa® 1| 5 X
RAZEM 71 25 80 | sa0 390 | 180 | 270 o |o]oJofo]sofo]asofo]o5{45)90] 0105/ 60]75] 0[105/30[75) 0f45)45] 0jo0fojojo]o
0 60 240 240 210 90 0
egza- zali- | pkt i sem. | sem. Il sem. Il sem. IV sem. V sem. VI sem. VII
ow | czen | ECTS Razem| W ¢ PSS twle|Llms|wle|L|ms|w|elL]ms|w|e||ms|w|e|l|ps|w]e|L|ms|w|el|L|rs
145] 30 [165] 15[ 185] 0 [165] 0 [135[ 75[150] 0 | 105[ 90 [105] o0 [105[ 30 [105] 0 [45[45[30] o [10[ o[ 0] o
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1+2+3 12 | 50 | 147 | 1735 730 | 270 | 720 | 15 355 350 360 300 240 770 )
egzaminéw 2 2 3 2 2 1 0
Liczba: zaliczen 8 10 9 8 7 5 1
pkt. ECTS 30 30 30 26 15 15 1
UWAGI:

1. Na I roku studiéw wszystkie formy zaje¢ dydaktycznych przewidziane planem studiow sa obowiazkowe; na wyzszych latach obowiazkowe sa: ¢wiczenia audytoryjne, laboratoryjne, lektoraty, zajecia sportowe,

2. Studentow obowiazuje przygotowanie i obrona pracy dyplomowej oraz egzamin dyplomowy (15 pkt. ECTS ujete w poz. Planu C.33)

3. Studentéw obowiazuje zaliczenie na oceng 4 tyg. praktyki kierunkowej po VI sem. - 5 pkt. ECTS
4. Jgzyk obcy do wyboru sposrod : 1. Jgzyka angielskiego, 2. Jgzyka niemieckiego, 3. Jezyka rosyjskiego,
5. Przedmioty humanistyczne do wyboru sposrod: 1. Wspolczesne stosunki migdzynarodowe, 2. Etyka, 3. Historia filozofii, 4. Socjologia ogolna,
6. Przedmioty fakultatywne do wyboru sem. V - 1. Biologia komorki, Pestycydy w srodowisku, Alergie i nietolerancje pokarmowe, Jezyk obcy specjalnosciowy w produkceji zwierzgcej

sem. VI - Substancje biologicznie czynne w produktach zwierzecych, Dziedzictwo kulinarne, Niszowe produkty zwierzece, Zywnosé genetycznie modyfikowana

7. Przedmiot realizowany przez 5 tygodni
8. Przedmiot realizowany przez 10 tygodni
9. Przedmiot do wyboru (jeden z dwoch)

Obowigzuje od roku akademickiego: 2020/2021

Legenda:

- wyktad

- ¢wiczenia audytoryjne

- éwiczenia laboratoryjne, lektorat jezykéw obcych
- ¢wiczenia projektowe

- seminarium

4 ®» s o=

- zajgcia terenowe
- egzamin
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PLAN STUDIOW NR |

WYDZIAL
HODOWLI | BIOLOGII ZWIERZAT PROFIL KSZTALCENIA OGOLNOAKADEMICKI
UNIWERSYTET TECHNOLOGICZNO-PRZYRODNICZY POZIOM STUDIOW: | STOPNIA
IM. J. i J. SNIADECKICH FORMA STUDIOW: STACJONARNY
w BYDGOSZCzZY KIERUNEK: Bezpieczenstwo produktéw zwierzecych pieczqtka uczelni
Liczba GODZINY ROZKLAD ZAJEC W SEMESTRZE
s, e wiym T I I I ] v I v I Vi I Vil
2 - -
§ %— NAZWA PRZEDMIOTU eazia- 2ali- | pkt. | Razem w R . /s Liczba godzin w semestrze
& now | ©ze | ECTS WlcC|L|ps|WlC|L|psIW[C|L|Ps|fW[C|LI|pPs|W|C|LI|Ps|W|C|L|Ps|W|C|L]|PS
C PRZEDMIOTY KIERUNKOWE
20. |Mikrobiologiczne zanieczyszczenia produktow zwierzecych 2 4 45 30 15 30 15
Biologiczne podstawy nauki o migsie/Techniki histologiczne stosowane
21. 9 . _p . "y . X © 10 9 1 1 4 45 15 30 15 30
w ocenie migsa i przetworéw miesnych
22. | Technologie produkgiji skér, wetny i pierza 1 2 20 20 20
23. |Bezpieczenstwo przetworstwa migsa 1 1 6 75 30 45 30 45
24, |Jako$¢ i przetworstwo jaj 1 1 4 60 30 30 30 30
25. |Bezpieczenstwo produktow z dziczyzny 1 2 30 15 15 15 15
2. Organi’zacjaA i fizialalngéé grup produlcenckich/ Zasalc;y sprzedazy 1 2 20 20 20
bezposredniej surowcéw pochodzenia zwierzecego
27. |Zoonozy/ Podstawy epidemiologii*® 1] 3 30 20 10 20 10
28. |Zywnosé¢ ekologiczna i funkcjonalna/ Produkty regionalne® 1 4 40 20 20 20| 20
29, I.3|olog|’czlne, chemiczne i fizyczne zanieczyszczenia w tancuchu 1 3 30 15 15 15 15
Zywnosciowym
30. |Seminarium dyplomowe 1 3 30 30 30
31. |Konwersatorium zawodowe/ Debata studencka™ 1 3 30 30 30
32. |Przedmioty fakultatywne® 2 8 90 30 60 15 30 15 30
33 Przygotowanie i ztoZenie pracy dyplomowej oraz przygotowanie do 15
" |egzaminu dyplomowego? A O
RAZEM 3 | 15| 63 | 545 275 35 | 205 | 30 | 0l O0f[O0fo0fojojofofojojo|of6o|jO0|45) 0)45] 0[75| 0)80| 0[100{ 090]20| 0 |30
0 0 0 105 120 180 140
egza- Ji Kt sem. | sem. Il sem. Il sem. IV sem. V sem. VI sem. VII
mi- | 22| P | Razem w (o} L P/S e e e ¢ ¢ ¢ ¢
now | €2en ECT:! w L [P/S| W L [P/S| W L [P/S| W L [P/S| W L [P/S| W L [P/S| W L |P/S
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1+2+3+4 15 | 65 | 210 | 2280 | 1005 | 305 | 925 | 45 |45 3035;65 15 [ 185 035‘1]65 0 [135 7536:350 0 [ 165 9:;0;50 0 [150 3936(1)50 0 [125 4530(1)30 0 [100 201500 30
egzaminow 2 2 3 3 3 2 0
Liczba: zaliczen 8 10 9 11 10 9 5
pkt. ECTS 30 30 30 30 30 30 30
UWAGI:

1. Na I roku studiow wszystkie formy zaje¢ dydaktycznych przewidziane planem studiow sa obowigzkowe; na wyzszych latach obowiazkowe sa: ¢wiczenia audytoryjne, laboratoryjne, lektoraty, zajecia sportowe,

2. Studentow obowiazuje przygotowanie i obrona pracy dyplomowej oraz egzamin dyplomowy (15 pkt. ECTS ujete w poz. Planu C.33)

3. Studentéw obowiazuje zaliczenie na oceng 4 tyg. praktyki kierunkowej po VI sem. - 5 pkt. ECTS
4. Jezyk obcy do wyboru sposrod : 1. Jezyka angielskiego, 2. Jezyka niemieckiego, 3. Jezyka rosyjskiego,
5. Przedmioty humanistyczne do wyboru sposrod: 1. Wspotczesne stosunki migdzynarodowe, 2. Etyka, 3. Historia filozofii, 4. Socjologia ogolna,
6. Przedmioty fakultatywne do wyboru sem. V - 1. Biologia komorki, Pestycydy w srodowisku, Alergie i nietolerancje pokarmowe, Jezyk obcy specjalno$ciowy w produkceji zwierzgcej

sem. VI - Substancje biologicznie czynne w produktach zwierzecych, Dziedzictwo kulinarne, Niszowe produkty zwierzece, Zywnosé genetycznie modyfikowana

7. Przedmiot realizowany przez 5 tygodni
8. Przedmiot realizowany przez 10 tygodni
9. Przedmiot do wyboru (jeden z dwoch)

Obowigzuje od roku akademickiego: 2020/2021

Legenda:

W - wyklad

C - ¢éwiczenia audytoryjne

L - ¢wiczenia laboratoryjne, lektorat jezykow obcych
P - ¢wiczenia projektowe

- ©n

- seminarium
- zajecia terenowe
- egzamin
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