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PROFIL KSZTAŁCENIA OGÓLNOAKADEMICKI

POZIOM STUDIÓW: I STOPNIA

FORMA STUDIÓW: STACJONARNY

KIERUNEK: Bezpieczeństwo produktów zwierzęcych

A.

1. 4 5 120 120 30 30 30 30

2. 1 3 45 15  30 15  30

3. 2 0 60 60  30 30

4. 1 2 15 15   15

5.  1 3 30 30  30

6. 1 1 10 10  10

7. Statystyka matematyczna 1 3 45 15 30 15 30

8. Ochrona własności intelektualnej
8 1 1 5 5 5

9. Kreowanie wizerunku/ Protokół dyplomatyczny
10 1 1 10 10   10
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UWAGI:

Obowiązuje od roku akademickiego: 2020/2021

2. Studentów obowiązuje przygotowanie i obrona pracy dyplomowej oraz egzamin dyplomowy (15 pkt. ECTS ujęte w poz. Planu C.33)

3. Studentów obowiązuje zaliczenie na ocenę 4 tyg. praktyki kierunkowej po VI sem. - 5 pkt. ECTS Legenda:

4. Język obcy do wyboru spośród : 1. Języka angielskiego, 2. Języka niemieckiego, 3. Jezyka rosyjskiego, W  - wykład

5. Przedmioty humanistyczne do wyboru spośród: 1. Współczesne stosunki międzynarodowe, 2. Etyka, 3. Historia filozofii, 4. Socjologia ogólna, Ć  - ćwiczenia audytoryjne

L  - ćwiczenia laboratoryjne, lektorat języków obcych

P  - ćwiczenia projektowe

7. Przedmiot realizowany przez 5 tygodni S  - seminarium

8. Przedmiot realizowany przez 10 tygodni T  - zajęcia terenowe

9. Przedmiot do wyboru (jeden z dwóch)  - egzamin

ROZKŁAD  ZAJĘĆ  w  SEMESTRZE
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sem. VI - Substancje biologicznie czynne w produktach zwierzęcych, Dziedzictwo kulinarne, Niszowe produkty zwierzęce, Żywność genetycznie modyfikowana

PLAN  STUDIÓW  NR  I

IM. J. i J. ŚNIADECKICH 

w BYDGOSZCZY

UNIWERSYTET TECHNOLOGICZNO-PRZYRODNICZY

Liczba
w tym

NAZWA PRZEDMIOTU

Język obcy kontynuowany 
4

Technologie informacyjne/ Zaawansowane funkcje MS Office
10

Wychowanie fizyczne

GODZINY

1. Na I roku studiów wszystkie formy zajęć dydaktycznych przewidziane planem studiów sa obowiązkowe; na wyższych latach obowiązkowe są: ćwiczenia audytoryjne, laboratoryjne, lektoraty, zajecia sportowe, 

terenowe, projektowe, plenerowe i seminaria

 I II III

pieczątka uczelni

……………………….

 

WYDZIAŁ

HODOWLI I BIOLOGII ZWIERZĄT

V VI VII
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mi-

nów

zali-
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pkt. 

ECTS
W Ć L P / S

IV

Liczba godzin w semestrze

W Ć L P/S W Ć L P/S W L P/S

PRZEDMIOTY  OGÓLNE

W Ć L P/S ĆL P/S W Ć L P/SĆ L P/S W Ć W

19 340 100 60 180 0

Organizacja i funkcjonowanie organów nadzoru nad bezpieczeństwem 

produktów zwierzęcych

Przedmiot humanistyczny 
5

Ergonomia i bezpieczeństwo pracy 
9

RAZEM     
0 13

PODSUMOWANIE  ARKUSZA  1
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ECTS
Razem W
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sem. VII

W Ć L P/S W Ć
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sem. I sem. II sem. III

L P/S W Ć P/S W Ć L P/SL

sem. IV sem. V sem. VI

L P/S W Ć L P/SW Ć L P/S W Ć

60 60 30 30 10

Liczba:  

egzaminów 0 0 0

100 60 180 0
100 50

6 1 1 1pkt. ECTS 7

0 0

1 1

2 1

0 0

zaliczeń 3 3 2 2 1

ARKUSZ 1

6. Przedmioty fakultatywne do wyboru sem. V - 1. Biologia komórki, Pestycydy w środowisku, Alergie i nietolerancje pokarmowe, Język obcy specjalnościowy w produkcji zwierzęcej



PROFIL KSZTAŁCENIA OGÓLNOAKADEMICKI

POZIOM STUDIÓW: I STOPNIA

FORMA STUDIÓW: STACJONARNY

KIERUNEK: Bezpieczeństwo produktów zwierzęcych

B.

1. Systematyka zwierząt gospodarskich 1 1 15 15 15

2. Morfologia i bionomia bezkręgowców 1 3 30 30 30

3.  1 4 45 15 30 15 30

4. Anatomia i histologia zwierząt 1 1 6 75 30 45 30 45     

5. Chemia nieorganiczna i organiczna 1 1 6 60 30 30 30 30   

6. Biochemia produktów zwierzęcych 1 1 5 60 30 30 30 30

7. Podstawy genetyki i techniki molekularne 2 4 60 30 30 30 30

8. Podstawy mikrobiologii 1 1 6 75 30 45 30 45   

9. Fizjologia zwierząt 1 1 6 60 30 30 30 30

10. Fundusze UE a bezpieczne produkty zwierzęce 1 3 30 15  15 15 15

11. 1 4 45 15 30 15 30
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UWAGI:

Obowiązuje od roku akademickiego: 2020/2021

2. Studentów obowiązuje przygotowanie i obrona pracy dyplomowej oraz egzamin dyplomowy (15 pkt. ECTS ujęte w poz. Planu C.33)

3. Studentów obowiązuje zaliczenie na ocenę 4 tyg. praktyki kierunkowej po VI sem. - 5 pkt. ECTS Legenda:

4. Język obcy do wyboru spośród : 1. Języka angielskiego, 2. Języka niemieckiego, 3. Jezyka rosyjskiego, W  - wykład

5. Przedmioty humanistyczne do wyboru spośród: 1. Współczesne stosunki międzynarodowe, 2. Etyka, 3. Historia filozofii, 4. Socjologia ogólna, Ć  - ćwiczenia audytoryjne

L  - ćwiczenia laboratoryjne, lektorat języków obcych

P  - ćwiczenia projektowe

7. Przedmiot realizowany przez 5 tygodni S  - seminarium

8. Przedmiot realizowany przez 10 tygodni T  - zajęcia terenowe

9. Przedmiot do wyboru (jeden z dwóch)  - egzamin
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Ć

w tym

Ć L P / S
P/S W
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L

0
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0
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5 12 48 555 240 30
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sem. VI sem. VII
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60 30 30 10

Liczba:  
egzaminów 2 2 1 0

90 450 15
355 290 120

5 25 67 895 340

25 7 1 1pkt. ECTS 30

0 0

1 1

2 1

0

zaliczeń 8 9 3 2 1

ARKUSZ 2

Podstawy przedsiębiorczości w produkcji zwierzęcej/ Marketing i 

zarządzanie
10

……………………….

1. Na I roku studiów wszystkie formy zajęć dydaktycznych przewidziane planem studiów sa obowiązkowe; na wyższych latach obowiązkowe są: ćwiczenia audytoryjne, laboratoryjne, lektoraty, zajecia sportowe, 

6. Przedmioty fakultatywne do wyboru sem. V - 1. Biologia komórki, Pestycydy w środowisku, Alergie i nietolerancje pokarmowe, Język obcy specjalnościowy w produkcji zwierzęcej

sem. VI -  Substancje biologicznie czynne w produktach zwierzęcych, Dziedzictwo kulinarne, Niszowe produkty zwierzęce, Żywność genetycznie modyfikowana

Produkcja zwierzęca a ochrona środowiska/ Interakcje środowiskowe w 

produkcji zwierzęcej
10



PROFIL KSZTAŁCENIA OGÓLNOAKADEMICKI

POZIOM STUDIÓW: I STOPNIA

FORMA STUDIÓW: STACJONARNY

KIERUNEK: Bezpieczeństwo produktów zwierzęcych

C

1. 1 5 60 15 45 15 45

2. Żywienie zwierząt 1 1 6 60 30 30 30 30

3. Bezpieczeństwo i jakość pasz 1 3 30 15 15    15 15

4. Bezpieczeństwo produkcji zwierzęcej - standardy 3 5 18 180 90 90  30 30 30 30 30 30

5. 1 5 60 30 30    30 30   

6. 1 1 6 75 30 45 30 45

7. Rybołówstwo i bezpieczeństwo przetwórstwa ryb 1 1 15 15 15

8. Owady użytkowe i pożyteczne 1 1 15 15 15

9. 1 3 30 30 30

10. 1 3 6 60 30 30 15 15 15 15

11. 1 3 30 15 15 15 15

12. Prawo sanitarno-żywnościowe 1 1 15 15 15

13. 1 3 45 30 15 30 15

14. Opakowalnictwo 1 1 15 15 15

15. Przechowalnictwo produktów zwierzęcych 1 1 3 30 15 15 15 15

16 1 3 30 15 15 15 15

17 1 2 30 15 15 15 15

18 1 5 60 30 30 30 30

19 Praktyka kierunkowa
3 1 5 X

0 0 0 0 30 0 30 0 105 45 90 0 105 60 75 0 105 30 75 0 45 45 0 0 0 0 0 0

840

145 30 165 15 185 0 165 0 135 75 150 0 105 90 105 0 105 30 105 0 45 45 30 0 10 0 0 0 SUMA
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UWAGI:

Obowiązuje od roku akademickiego: 2020/2021

2. Studentów obowiązuje przygotowanie i obrona pracy dyplomowej oraz egzamin dyplomowy (15 pkt. ECTS ujęte w poz. Planu C.33)

3. Studentów obowiązuje zaliczenie na ocenę 4 tyg. praktyki kierunkowej po VI sem. - 5 pkt. ECTS Legenda:

4. Język obcy do wyboru spośród : 1. Języka angielskiego, 2. Języka niemieckiego, 3. Jezyka rosyjskiego, W  - wykład

5. Przedmioty humanistyczne do wyboru spośród: 1. Współczesne stosunki międzynarodowe, 2. Etyka, 3. Historia filozofii, 4. Socjologia ogólna, Ć  - ćwiczenia audytoryjne

L  - ćwiczenia laboratoryjne, lektorat języków obcych

P  - ćwiczenia projektowe

7. Przedmiot realizowany przez 5 tygodni S  - seminarium

8. Przedmiot realizowany przez 10 tygodni T  - zajęcia terenowe

9. Przedmiot do wyboru (jeden z dwóch)  - egzamin

Technologie uzdatniania wody/Technologie ścieków
10

390

Technologie higienizacji i utylizacji odpadów/Uboczne produkty 

pochodzenia zwierzęcego
10

180

Toksykologia produktów zwierzęcych

Standardy uboju zwierząt

Bezpieczeństwo przetwórstwa mleka

Techniki analityczne/ Instrumentalne metody oceny produktów 

zwierzęcych
10

sem. VI - Substancje biologicznie czynne w produktach zwierzęcych, Dziedzictwo kulinarne, Niszowe produkty zwierzęce, Żywność genetycznie modyfikowana

1. Na I roku studiów wszystkie formy zajęć dydaktycznych przewidziane planem studiów sa obowiązkowe; na wyższych latach obowiązkowe są: ćwiczenia audytoryjne, laboratoryjne, lektoraty, zajecia sportowe, 
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W Ć P/S W ĆW Ć LL P/S W Ć L P/S
P / S

L P/S W Ć

210 90 0
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270 0
240 240

RAZEM     
7 25 80 840

sem. V sem. VI sem. VII

W Ć L P/S W Ć L

sem. I sem. II sem. III sem. IV

P/S W Ć L P/S W Ć L P/S

12 50 147 1 735 730

Ć L P/S W Ć LP/S W Ć L P/S W
L P / S

2 3 2

270 720 15
355 350 360

600

6. Przedmioty fakultatywne do wyboru sem. V - 1. Biologia komórki, Pestycydy w środowisku, Alergie i nietolerancje pokarmowe, Język obcy specjalnościowy w produkcji zwierzęcej 

Genomika i bioinformatyka żywności/ Techniki in vitro  w produkcji 

zwierzęcej
10

ROZKŁAD  ZAJĘĆ  w SEMESTRZE

Liczba godzin w semestrze

30 30 30 26 15 15

Profilaktyka w produkcji zwierzęcej

1

pkt. ECTS 1

2 1 0

5zaliczeń 8 10

……………………….

Monitoring surowców pochodzenia zwierzęcego/ Systemy monitorowania 

łańcuchów żywnościowych
10

Systemy zarządzania jakością i bezpieczeństwem produktów zwierzęcych

ARKUSZ 3

9 8 7

300 240 120 10

Liczba:  
egzaminów 2



PROFIL KSZTAŁCENIA OGÓLNOAKADEMICKI

POZIOM STUDIÓW: I STOPNIA

FORMA STUDIÓW: STACJONARNY

KIERUNEK: Bezpieczeństwo produktów zwierzęcych

C

20. 2 4 45 30 15 30 15   

21. 1 1 4 45 15 30    15 30

22. 1 2 20 20 20

23. 1 1 6 75 30 45   30 45

24. 1 1 4 60 30 30 30 30

25. 1 2 30 15 15 15 15

26. 1 2 20 20 20

27. Zoonozy/ Podstawy epidemiologii
10 1 3 30 20 10   20 10

28. Żywność  ekologiczna i funkcjonalna/ Produkty regionalne
10 1 4 40 20 20      20 20

29. 1 3 30 15 15 15 15

30. 1 3 30 30 30

31. Konwersatorium zawodowe/ Debata studencka
10 1 3 30 30  30

32. Przedmioty fakultatywne
6 2 8 90 30  60 15 30 15 30  

33. 15 x x x x

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 60 0 45 0 45 0 75 0 80 0 100 0 90 20 0 30
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UWAGI:

Obowiązuje od roku akademickiego: 2020/2021

2. Studentów obowiązuje przygotowanie i obrona pracy dyplomowej oraz egzamin dyplomowy (15 pkt. ECTS ujęte w poz. Planu C.33)

3. Studentów obowiązuje zaliczenie na ocenę 4 tyg. praktyki kierunkowej po VI sem. - 5 pkt. ECTS Legenda:

4. Język obcy do wyboru spośród : 1. Języka angielskiego, 2. Języka niemieckiego, 3. Jezyka rosyjskiego, W  - wykład

5. Przedmioty humanistyczne do wyboru spośród: 1. Współczesne stosunki międzynarodowe, 2. Etyka, 3. Historia filozofii, 4. Socjologia ogólna, Ć  - ćwiczenia audytoryjne

L  - ćwiczenia laboratoryjne, lektorat języków obcych

P  - ćwiczenia projektowe

7. Przedmiot realizowany przez 5 tygodni S  - seminarium

8. Przedmiot realizowany przez 10 tygodni T  - zajęcia terenowe

9. Przedmiot do wyboru (jeden z dwóch)  - egzamin

sem. VI - Substancje biologicznie czynne w produktach zwierzęcych, Dziedzictwo kulinarne, Niszowe produkty zwierzęce, Żywność genetycznie modyfikowana

Jakość i przetwórstwo jaj

Bezpieczeństwo produktów z dziczyzny

Mikrobiologiczne zanieczyszczenia produktów zwierzęcych

HODOWLI I BIOLOGII ZWIERZĄT

Przygotowanie i złożenie pracy dyplomowej oraz przygotowanie do 

egzaminu dyplomowego
2
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Liczba godzin w semestrze

W Ć L 

I II

P / S
W Ć LW ĆL P/S

Bezpieczeństwo przetwórstwa mięsa

RAZEM     
3 15 63 545

Biologiczne, chemiczne i fizyczne zanieczyszczenia w łańcuchu 

żywnościowym

Seminarium dyplomowe

L

PRZEDMIOTY KIERUNKOWE

W Ć L P/SĆ W ĆL P/S W Ć L

105 120 180 140

PODSUMOWANIE  ARKUSZA  1+2+3+4
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nów

zali-
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pkt. 

ECTS
Razem W

275 35 205 30
0

sem. VI sem. VII

W Ć L P/S W
Ć L P / S

sem. I sem. II

Ć L P/S W Ć L P/S W Ć

sem. III sem. IV sem. V

360 300 150
3

LĆ L P/S W Ć P/SWW Ć L P/S

ARKUSZ 4

30

10 9 11 10

30 3030

1. Na I roku studiów wszystkie formy zajęć dydaktycznych przewidziane planem studiów sa obowiązkowe; na wyższych latach obowiązkowe są: ćwiczenia audytoryjne, laboratoryjne, lektoraty, zajecia sportowe, 

30

zaliczeń 8 9 5

pkt. ECTS

Liczba:  

egzaminów 2 2 3 3 2 0

6. Przedmioty fakultatywne do wyboru sem. V - 1. Biologia komórki, Pestycydy w środowisku, Alergie i nietolerancje pokarmowe, Język obcy specjalnościowy w produkcji zwierzęcej

00

Organizacja i działalność grup producenckich/ Zasady sprzedaży 

bezpośredniej surowców pochodzenia zwierzęcego
10

30 30

355 350

Biologiczne podstawy nauki o mięsie/Techniki histologiczne stosowane w 

ocenie mięsa i przetworów mięsnych
10

Technologie produkcji skór, wełny i pierza

360 405
15 65 210 2 280 1 005 305 925 45

L P/S

P/S W Ć

NAZWA PRZEDMIOTU

ROZKŁAD  ZAJĘĆ W SEMESTRZE
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PLAN  STUDIÓW  NR  I


